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Posiadajac 15 letnie doSwiadczenie, mamy zaszczyt przedstawic¢ Panstwu
ponad 200 win z 5 kontynentow, 24 krajow, 108 regiondw. Przygotowujac

portfolio, ktére trzymacie Panstwo w reku, kierowalismy sie checig nie tylko ; ' ‘N? 1na

przedstawienia naszych produktow, lecz rowniez umozliwienie przejrzystego ’ °
Argentynskie

i Swiadomego ich wyboru, w oparciu o usystematyzowane informacje
obejmujace: klasyfikacje, klasy jakoSciowe oraz odmiany szczepéw winogron.
Staranna i wnikliwa selekcja dokonywana w trakcie wielu miedzynarodowych
targéw przez naszych najlepszych somelierow jest gwarancja

jakosci i niepowtarzalnosci naszych win. Zapewniamy profesjonalng pomoc

w doborze wina. Pomagamy w dopasowaniu karty win do menu, organizujemy
szkolenia dla personelu, Swiadczymy ustugi winecateringu. Prowadzimy
degustacje, wspotpracujemy z licznymi firmami eventowymi oraz muzeami.

Region + klasa jakosciowa: Mendoza

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Malbec

Opis skrétowy: Czerwone pochodzace z
argentynskiego regionu Mendoza. Wino to czaruje
aromatami czarnej porzeczki, pieprzu i tytoniu.
Potrawy: Doskonale pasuje do grillowanych oraz
pieczonych mies.

Temp. podawania: 16-18°C

Chcesz znalez¢ najlepsze wino?

Chcesz nauczyc sie wina?

Posigs¢ wiedze na temat etykiety jego podawania?

Znajdz produkt dla siebie wsréd setek pozycji oferowanych przez Uzywki
Swiata. Dowiedz sie wiecej o szczepach, rodzajach wina a takze ciekawostkach
z nim zwigzanych.
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Region + klasa jakosciowa: South
Australia, wino regionalne

Kolor i smak: czerwone, wytrawne
Odmiany winogron: Shiraz

Opis skrétowy: \Wino czerwone, w

Region + klasa jakosciowa: South Eastern
Australia, wino regionalne
Kolor i smak: biate, wytrawne
,.‘i Odmiany winogron: Chardonnay
K \ Opis skrétowy: \Wino o nasyconym, ztotym kolorze,
petne zapachéw melona oraz zielonych jabtek w konfitury z czarnych porzeczek, cze
| ustach Srednio zbudowane, z wyrazna jabtkowa oraz czarnego pieprzu w ustach dobrze zbudo
_J nuta w finiszu wywazone, z bardzo dtugim finiszem
Potrawy: drob, satatki = Potrawy: wotowina
Temp. podawania: 10-12°C Temp. podawania: 14-16°C

KIRRIHILL
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AUSTRALIA

Yaranda Pinot Grigio

Region + klasa jakosciowa: wino krajowe
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Crigio

Opis skrotowy: \Wino biate o kolorze stomianym
i potwytrawnym smaku. W zapachu pojawia sie
feeria grejpfrutowych i limonkowych zapachéw.
Potrawy: dréb, ryby, satatki

Temp. podawania: 8-11°C

Yaranda Semi Dry

Region + klasa jakosciowa: wino krajowe

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: brak specyfi kacji

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze i typowo pétwytrawnym

smaku z lekko stodkawym przebiciem.

Potrawy: wieprzowina, grill

Temp. podawania: 15-18°C

ALSTRALLA

AUSTRALLL

o

Lvik viners

L upvund swia.

Yaranda Shiraz

Region + klasa jakosciowa: wino krajowe

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Shiaraz, Sauvignon

Opis skrétowy: \Wino czerwaone o gtebokiej barwie
i lekko wytrawnym smaku. W zapachu dominuja
ciemne owoce.

Potrawy: wieprzowina, wotowina

Temp. podawania: 15-18°C

f*.,} Karoola

2 Region + klasa jakosciowa: \Wine of Australia
p Kolor i smak: Biate, Potstodkie
Odmiany winogron: Brak Specyfikacji
Opis skrétowy: Doskonate potstodkie wino o
stomkowej barwie. W bukiecie czaruje subtelnymi
- niuansami melona, moreli, brzoskwin i cytryn.
: W ustach rzeskie, z wyrazng stodycza w finiszu.
: Potrawy: Ciasta z owocami, satatki typu gyros.
Temp. podawania: 8-10°C

o UZYWKI SWIATA o

Wina
Butgarskie

VIA VINERA
Contour Merlot & Syrah

Region + klasa jakosciowa: Tracja, Wino Regionalne

Kolor i smak: Czerwone, Wytrawne

Odmiany winogron: Merlot 65%, Syrah 35%

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym kolorze.

W bukiecie dominujg aromaty wisni, aronii i czarnego bzu.
W ustach srednio-zbudowane, z umiarkowana wytrawnoscia
oraz nuta czarnego pieprzu w finiszu.

Potrawy: Crill, pieczen, szasztyki, sery

Temp. podawania: 16-18°C

Fl/uzywkiswiata

VIA VINERA
Contour Pinot Noir Dry Red Wine

Region + klasa jakosciowa: Nizina Naddunajska, Wino Regionalne
Kolor i smak: Czerwone, Wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir 100%

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym kolorze.

W nosie dominujg aromaty konfitury z czarnej porzeczki,

= suszonych ziét, kakao oraz lesnych jagéd. W ustach

Wy umiarkowanie wytrawne, z nutg gorzkiej czekolady w finiszu.
’._;J Potrawy: Crill, pieczen, szasztyki, sery

Yo o Temp. podawania: 16-18°C
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VIA VINERA Contour Sauvignon Blanc
Dry White Wine

Region + klasa jakosciowa: Nizina Naddunajska,

Wino Regionalne

Kolor i smak: Biate, Wytrawne

Odmiany winogron: Suvignon Blanc

Opis skrétowy: \Wino o kolorze bladego ztota z zielonymi
refleksami. W bukiecie pojawiaja sie nuty jasminu, miodu
lipowego, limonek i gruszek. W ustach umiarkowanie
wytrawne, srednio-zbudowane, z wyraznym akcentem
cytrusow finiszu.

Potrawy: Kurczak, satatki, przekaski, ryby, aperitif, sushi
Temp. podawania: 7-10°C

VIA VINERA
Chardonnay & Sauvignon Blanc

Region + klasa jakosciowa: Tracja, Wino Regionaln
Kolor i smak: Biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Chardonnay 60%, Sauvignon B
Opis skrétowy: \Wino o intensywnym ztotym kolorz:
z zielonymi refleksami. W nosie dominuja zapachy
grejpfrutéw, melona oraz suszonych gruszek. W ust
Srednio zbudowane, delikatne, z owocowa nutg w fi
Potrawy: Kurczak, satatki, przekaski, ryby, aperitif,<
Temp. podawania: 7-10°C

VIA VINERA Bulgarian Heritage
RUBIN Dry Red Wine

Region + klasa jakosciowa: Tracja PGl

(Protected Geographical Indication)

Kolor i smak: Czerwone, Wytrawne

Odmiany winogron: Rubin 100%

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym, gtebokim kolor
z fioletowymi refleksami. W bukiecie czaruje zapacha
czarnego pieprzu, jezyn, dojrzatych wisni oraz gorzkie
czekolady. W ustach érednio zbudowane, z wyrazna n
gorzkiej czekolady w finiszu.

Potrawy: Steki, grill, pieczen, szasztyki, sery

Temp. podawania: 16-18°C

Fl/uzywkiswiata

VIA VINERA Contour Sauvignon
Blanc & Pinot Gris Dry White Wine

Region + klasa jakosciowa: Nizina Naddunajska,

Wino Regionalne

Kolor i smak: Biate, Wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc 65%, Pinot Gris 35%
Opis skrétowy: \Wino biate, o bladoztotej barwie z zielonymi
refleksami. W nosie dominuja aromaty zielonych jabtek,
suszonych gruszek oraz cytrusow. W ustach srednio
wytrawne, z delikatna cytrynowa nuta w finiszu.

Potrawy: Kurczak, satatki, przekaski, ryby, aperitif,sushi
Temp. podawania: 7-10°C

VIA VINERA Castellum Cabernet
Franc Dry Red Wine

Region + klasa jakosciowa: Tracja, Wino Regionalne
Kolor i smak: Czerwone, Wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Franc

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej barwie.
W bukiecie czaruje aromatami gorzkiej czekolady,
czarnego pieprzu, aronii. W ustach dobrze zbudowane,
z dtugim finiszem.

Potrawy: Crill, pieczen, szasztyki, sery

Temp. podawania: 16-18°C

VIA VINERA Bulgarian Heritage
MAVRUD Dry Red Wine

Region + klasa jakosciowa: Tracja PGl

(Protected Geographical Indication)

Kolor i smak: Czerwone, Wytrawne

Odmiany winogron: Mavrud 100%

Opis skrétowy: \Wino o nasyconym czerwonym kolorze.
W nosie dominujg nuty dojrzatych jezyn, aronii, czarnej
porzeczki, wanilii, czarnego pieprzu i kakao. W ustach
Srednio zbudowane, z wyrazna nuta dojrzatych

wisni w finiszu.

Potrawy: Steki, grill, pieczen, szasztyki, sery

Temp. podawania: 16-18°C

B/uzywkiswiata www.uzywkiswiata.net
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Toro d’Oro Chardonnay

Region + klasa jakosciowa: Cuciro Valley, DO
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Chardonnay

Opis skrétowy: \Wino o jasnym stomkowym
kolorze; bukiecie petnym aromatéw gruszki,
ananasa i kwiatéw; dla podniebienia przyjemne,
swieze, Srednio wytrawne, z lekka nuta ananasa
w tle.

Potrawy: ryby, dréb, satatki

Temp. podawania: 9-11°C

vt UZYWKI SWIATA e

Wina
Chilijskie

G
TORO D'ORC

Toro d’Oro Merlot

Region + klasa jakosciowa: Cuciro Valley, DO

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: Wino o intensywnym czerwonym
kolorze, z fioletowymi refleksami; w nosie dominuja
aromaty jagdd oraz przypraw korzennych, w smaku
przyjemne dla podniebienia, srednio zbudowane.
Potrawy: wotowina, dziczyzna, makarony

Temp. podawania: 16-18°C

VALDEVIST

Valdevista Merlot

Region + klasa jakosciowa: Central Valley, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: \Wino czerwone o wyraznym
zapachu dojrzatych wisni i suszonych Sliwek.

W ustach sredniozbudowane, o typowo
pétwytrawnym smaku.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, grill

Temp. podawania: 14-16°C

VALDEVISTA

RED

Valdevista Red Semi Dry

Region + klasa jakosciowa: Central Valley, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne
Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino czerwone o typowo
pétwytrawnym, subtelnym smaku oraz
intensywnym zapachu czeresni.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, grill

Temp. podawania: 16-18°C

VALDEVIS

AV NN
BLANG
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Valdevista Sauvignon Blanc

Region + klasa jakosciowa: Central Valley, wino
regionalne

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrétowy: \Wino o jasnoztotej barwie, bukiecie
petnym aromatéw cytryn, limonki i grejpfruta.

W ustach petne, tresciwe, z delikatng kwasowoscia
w finiszu.

Potrawy: ryby, dréb, satatki

Temp. podawania: 9-11°C

F/uzywkiswiata

B/uzywkiswiata

Vina Chocolan Cabernet Sauvignion

Region + klasa jakosciowa: DO Maipo Valley
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Sauvignion

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze; w bukiecie pojawiaja sie zapachy
czerwonych owocéw, malin i czarnej porzeczki; w
ustach petne, z dobrze wygtadzonymi taninami i
dtugim finiszem.

Potrawy: wieprzowina w sosie wtasnym, karkéwka
grillowana.

Temp. podawania: 17-19°C

www.uzywkiswiata.net

1

wita
CHOCALAN

Vina Chocolan Carmenere

Reserva

Region + klasa jakosciowa: Maipo Valley, DO
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Carmenere (85%), Franc (8%),
Merlot (5%), Petit Verdot (2%)

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim czerwonym
kolorze. W bukiecie pojawiaja sie aromaty czarnej
porzeczki, suszonych sliwek i orientalnych przypraw.
W ustach petne, z wyrazna wytrawnga nutg. W finiszu
wyczuwalne nuty czarnego pieprzu oraz gozdzikow.
Potrawy: wotowina, wieprzowina, grill, dziczyzna
Temp. podawania: 17-19°C

Vina Chocalan Pinot Noir Gran
Reserva

Region + klasa jakosciowa: Maipo Valley, DO
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim czerwonym
kolorze; w bukiecie pojawiaja sie zapachy czarnych
wisni, rabarbaru i orientalnych przypraw, ustach
petne, ogniste, z dtugim finiszem.

Potrawy: wieprzowina, jagniecina, dziczyzna
Temp. podawania: 17-15°C

Chateauneuf du Pape

Region + klasa jakosciowa: Chateneuneuf du Pape,
AOP

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Grenache, Syrah, Mourvedre,
Cinsaut

Opis skrétowy: Kolor rubinowy, nasycony; w bukiecie
feeria aromatéw lesnych owocéw. W ustach dobrze
zbudowane, z wyrazng kwasowoscig. Dtugowieczne.
Potrawy: wotowina, baranina

Temp. podawania: 14-17°C

Fl/uzywkiswiata
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Vina Chocolan Carmenere Gran
Reserva

Region + klasa jakosciowa: Maipo Valley, DO
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Carmenere

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim - niemal
granatowym kolorze; w bukiecie pojawiaja sie
zapachy czarnych owocéw, wanilii, tytoniu oraz
kakao: w ustach skoncentrowane, petne, z dtugim
finiszem.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, dziczyzna
Temp. podawania: 17-19°C
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Wina
Francuskie
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Beaujolais-Villages Jacques
Charlet

Region + klasa jakosciowa: Beaujolais, AOP
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Camay

Opis skrétowy: Barwa rubinowa, zapach konfitury
czeresniowej z lekka dawka orientalnych przypraw
w tle. W smaku aksamitne, lekkie, typowo
pétwytrawne.

Potrawy: ryby, dréb, satatki

Temp. podawania: 14-17°C

www.uzywkiswiata.net
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Les Amandiers Chardonnay

Region + klasa jakosciowa: |GP Card

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Chardonnay

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie,

bukiecie petnym aromatéw owocéw cytrusowych
oraz zapachu kwiatu bzu w tle. W ustach srednio
zbudowane, nieprzesadnie kwasowe

Potrawy: dania z drobiu, sushi satatki, ryby
Temp. podawania: 8-10°C

Le Grand Prebost
Cabernet Sauvignon

Region + klasa jakosciowa: |GP Card

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Sauvignon

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym rubinowym
kolorze oraz bukiecie, w ktérym dominuja aromaty
porzeczki i aronii. W ustach sredniozbudowane,
lecz z zaznaczajacym sie wytrawnym finiszem.

Potrawy: kotlet schabowy, sztufada wotowa, grill, makarony

Temp. podawania: 16-18°C

MARSELAN Cellier Des Chartreux

Region + klasa jakosciowa: |GP Card

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Marselan

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie

z purpurowymi refleksami. W bukiecie dominuja
aromaty konfitury z czarnej porzeczki orazdojrzatych
wisni. W ustach dobrze zbudowane,

z wyraznym wytrawnym aroniowym finiszem.
Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane,
szasztyk, sztufada wotowa, erill, gulasz mysliwski,
pasztet z suszonymi owocami

Temp. podawania: 8-10°C

Chevalier d'Anthelme Red

Region + klasa jakosciowa: Cotes Du Rhone, AOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Grenache, Syrah,

Carignan, Mourvedre

Opis skrétowy: \Wino o gtebokiej czerwonej barwie
oraz zapachu jezyn, jagéd, wisni i malin.

W ustach umiarkowanie wytrawne, z delikatnie
wyczuwalna nuta czarnej porzeczki w finiszu.
Potrawy: dania z wieprzowiny, wotowiny,
dziczyzny, grill

Temp. podawania: 16-18°C

El/uzywkiswiata
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Le Chant Du Merle Merlot

Region + klasa jakosciowa: |GP Card

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym kolorze.

W bukiecie dominujg aromaty czerwonych dojrzatych owocow.

W ustach Sredniozbudowane, nie mniej przyjemne w piciu
Potrawy: Kotlet schabowy, zrazy zawijane, szasztyk,
sztufada wotowa, grill, gulasz mysliwski

Temp. podawania: 16-18°C

SUBSTANCE Cabernet - Merlot

Region + klasa jakosciowa: IGP Card

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet - Merlot

Opis skrétowy: Wino o intensywnej rubinowej
barwie oraz bukiecie petnym aromatéw konfitury
z czarnej porzeczki oraz dojrzatych wisni.

W ustach dobrze zbudowane, z wyraznym
wytrawnym aroniowym finiszem

Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane, szasztyk,
sztufada wotowa, grill, gulasz mysliwski,

pasztet z suszonymi owocami

Temp. podawania: 16-18°C

Chapelle Saint-Martin

Region + klasa jakosciowa: Cotes Du Rhone, AOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Syrah, Grenache

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej rubinowej barwie.
W bukiecie dominuja aromaty konfitury z dojrzatych
wisni. W ustach srednio zbudowane, z wyraznym
porzeczkowym finiszem.

Potrawy: dania z wieprzowiny, wotowiny,

dziczyzny, grill

Temp. podawania: 16-18°C

Chevalier d'Anthelme White

Region + klasa jakosciowa: Cotes Du Rhone, AOC
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Crenache blanc, Roussane,
Viognier

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie, bukiecie
petnym aromatéw owocéw cytrusowych

oraz zielonych jabtek. W ustach srednio zbudowane,
nieprzesadnie kwasowe

Potrawy: dania z drobiu, Sushi Satatki, ryby, sery
Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata ~www.uzywkiswiata.net

Champagne Maxime Godet
Premier Cru, Brut

Region + klasa jakosciowa: Champagne, AOC
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir, Chardonnay

Opis skrétowy: Szampan o ztotym kolorze oraz
bukiecie nasyconym aromatami soku z limonki, skérki
cytrynowej i syropu ananasowego. W ustach delikatny,
aksamitny, doskonate perlage

i dtugi finisz.

Potrawy: owoce morza

Temp. podawania: 6-8°C

Champagne Maxime Godet
Premier Cru, Rose

Region + klasa jakosciowa: Champagne, AOC
Kolor i smak: r6zowe, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir, Chardonnay, Red
Champagne

Opis skrétowy: Szampan o tososiowym kolorze
oraz bukiecie nasyconym aromatami limonki,
truskawek i melona. W ustach delikatny, aksamitny,
doskonate perlage i dtugi finisz.

Potrawy: ryby, dréb

Temp. podawania: 6-8°C

Le Vin Blanc
de Mademoiselle Juliette

Region + klasa jakosciowa: AOC Cotes de Gascogne
Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Gros Manseng

Opis skrétowy: \Wino biate o intensywnej ztotej
barwie oraz bukiecie petnym aromatoéw liczi,
ananasa, gruszki i brzoskwini. W ustach subtelne, z
wyraznie zaznaczajaca sie stodycza.

Potrawy: ciasta, desery, przekaski, dania azjatyckie,
sushi

Temp. podawania: 6-8°C

CUVEE EVA Sauvignon Blanc

Region + klasa jakosciowa: AOC Bordeaux

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrétowy: \Wino biate o intensywnej ztotej
barwie oraz bukiecie petnym aromatoéw liczi,
ananasa, gruszki i brzoskwini. W ustach subtelne, z
wyraznie zaznaczajaca sie kwasowoscia.

Potrawy: dania z kurczaka, ryby, przekaski,
makarony, satatka gyros

Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata
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BombrAvY aromatéw ciemnych owocoéw. W ustach dobrze

J

Champagne Maxime Godet
Premier Cru, Cuvee Especiale

Region + klasa jakosciowa: Champagne, AOC
Kolor i smalk: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir, Chardonnay

Opis skrétowy: Szampan o ztotym kolorze oraz
bukiecie nasyconym aromatami melona, limonki,
skorki cytrynowej i syropu ananasowego.

W ustach delikatny, aksamitny, doskonate perlage
i dtugi finisz ze stodka nuta.

Potrawy: ryby

Temp. podawania: 6-8°C

Vine de Table Rouge

Region + klasa jakosciowa: wino krajowe
Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne
Odmiany winogron: Syrah, Merlot, Sauvignon,
Crenache

Opis skrétowy: Kolor rubinowy; w bukiecie
dominacja aromatu syropu wisniowego;

w smaku delikatne, subtelne.

Potrawy: wieprzowina, wotowina, dziczyzna,
makarony, dréb

% Temp. podawania: 15-18°C
Wiser SeLECTO

Les Portes de Bordeaux Rouge

Region + klasa jakosciowa:

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot (80%), Cabernet
Sauvignon (20%)

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie z
purpurowymi refleksami oraz bukiecie petnym

zbudowane, z wyraznym wytrawnym finiszem.
Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane,
szasztyk, sztufada wotowa, grill, gulasz mysliwski
Temp. podawania: 16-18°C

Les Portes de Bordeaux Blanc

Region + klasa jakosciowa:
Kolor i smak: biate, wytrawne
Odmiany winogron: Sauvignon Blanc (35%),

Semillion (5%)

Opis skrétowy: \Wino biate o bladoztotej barwie
Lis Ponres oraz bukiecie petnym aromatéw mango, ananasa
Gy i brzoskwini. W ustach subtelne, z wyraznie

zaznaczajaca sie kwasowoscia.

Potrawy: dania z kurczaka, ryby, przekaski,
makarony, satatka gyros

Temp. podawania: 6-8°C

B/uzywkiswiata
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MEDO

M by Fonbadet

Region + klasa jakosciowa: AOC Medoc (Bordeaux)
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Sauvignon (50%),
Cabernet Franc (25%), Merlot (25%)

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie z
purpurowymi refleksami, bukiecie petnym
aromatoéw konfitury z czarnej porzeczki oraz
dojrzatych wisni. W ustach dobrze zbudowane, z
wyraznym wytrawnym aroniowym finiszem.
Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane,
szasztyk, sztufada wotowa, grill, gulasz mysliwski,
pasztet z suszonymi owocami

Temp. podawania: 16-18°C

Le Vin Rouge de Monsieur Jules

Region + klasa jakosciowa: VVin de France

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Sauvignon

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie oraz
bukiecie petnym aromatéw wisni, czeresni i aronii.
W ustach srednio zbudowane, z zaznaczajacym sie
wytrawnym finiszem.

Potrawy: kotlet schabowy, sztufada wotowa, grill,
makarony

Temp. podawania: 16-18°C

Chateau Lys de Maisonneuve

Region + klasa jakosciowa: AOC Saint-Emilion
(Bordeaux)

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot (85%), Cabernet Franc
(15%)

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej rubinowej
barwie oraz bukiecie petnym aromatéw wisni,
czere$ni, kakao i czarnego pieprzu. W ustach
dobrze zbudowane, z zaznaczajacym sie aroniowym
finiszem.

Potrawy: kotlet schabowy, sztufada wotowa, grill,
makarony

Temp. podawania: 16-18°C

Reneé Sylvaner

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sylvaner

Opis skrétowy: \Wino o jasnoztotej barwie, bukiecie
petnym owocéw limonki, pigwy oraz zapachu
kwiatu bzu. W ustach delikatnie wytrawne.
Potrawy: dania z drobiu, sushi, satatki, ryby

Temp. podawania: 8-10°C

Bl/uzywkiswiata
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MAILLARD

B by Fonbadet

Region + klasa jakosciowa:

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot (70%), Cabernet
Sauvignon (20%), Cabernet Franc (10%)

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie z
purpurowymi refleksami, bukiecie petnym
aromatoéw aronii, czekolady oraz czarnego pieprzu.
W ustach dobrze zbudowane, z wyraznym
wytrawnym finiszem.

Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane,
szasztyk, sztufada wotowa, grill, gulasz mysliwski,
pasztet z suszonymi owocami

Temp. podawania: 16-18°C

Chateau du Tertre

Region + klasa jakosciowa: AOC Bordeaux

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot (52%), Cabernet Franc
(48%)

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie oraz
bukiecie petnym aromatéw przejrzatych wisni
oraz czarnych jagdd. W ustach dobrze zbudowane,
z wyraznie zaznaczajacym sie porzeczkowym
finiszem.

Potrawy: kotlet schabowy, sztufada wotowa, erill,
makaronyi

Temp. podawania: 16-18°C

Chateau Maillard

Region + klasa jakosciowa: AOC Graves (Bordeaux)
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot (50%), Cabernet
Sauvignon (30%), Cabernet Franc (10%), Petit
Verdot (10%)

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej
barwie z fioletowymi refleksami oraz bukiecie
petnym aromatéw konfitury z dojrzatych czarnych
owocow. W ustach dobrze zbudowane, dosc
wytrawne z wyraznym porzeczkowo-korzennym
finiszem.

Potrawy: kotlet schabowy, sztufada wotowa, erill,
makarony

Temp. podawania: 16-18°C

René Riesling

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smal: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Riesling

Opis skrétowy: \Wino o jasnoztotej barwie oraz
bukiecie petnym aromatéw owocéw cytrusowych.
W ustach umiarkowanie wytrawne, z delikatna
nuta mineralng w finiszu.

Potrawy: dania z drobiu, sushi, satatki, ryby
Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata ~www.uzywkiswiata.net

René Pinot Gris

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Cris

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ztotej

barwie oraz zapachu limonek i brzoskwin. W
ustach umiarkowanie wytrawne, z delikatna nuta
mineralng w finiszu.

Potrawy: dania z drobiu,sushi satatki, ryby, sery,
makarony

Temp. podawania: 8-10°C

René Gewurztraminer

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: GCewurztraminer

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ztotej barwie
oraz zapachu owocéw egzotycznych i orientalnych
przypraw. W ustach zdecydowanie wytrawne, z
dtugim cytrynowym finiszem.

Potrawy: kuchnia azjatycka, pasztety, sery
dojrzewajace, drob, ryby

Temp. podawania: 8-10°C

René Pinot Noir

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir

Opis skrétowy: Wino o intensywnej czerwonej
barwie oraz zapachu jezyn, jagéd, wisni i malin.
W ustach umiarkowanie wytrawne, z delikatnie
wyczuwalna nuta czarnej porzeczki w finiszu.
Potrawy: dania z wieprzowiny, wotowiny,
dziczyzny, erill

Temp. podawania: 16-18°C

B/uzywkiswiata

René Pinot Blanc

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Blanc

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ztotej barwie
oraz zapachu limonek i brzoskwin. W ustach
umiarkowanie wytrawne, z delikatnie wyczuwalna
cytrynowa nuta w finiszu.

Potrawy: dania z drobiu,sushi satatki, ryby, sery,
makarony, lekkie dania z wieprzowiny

Temp. podawania: 8-10°C

René Muscat

Region + klasa jakosciowa: AOC Alzacja

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Muscat

Opis skrétowy: \Wino o jasnoztotej barwie z
seledynowymi refleksami, bukiecie petnym
aromatow limonki, piswy oraz miodu lipowego. W
ustach delikatnie wytrawne.

Potrawy: dania z drobiu, Sushi Satatki, ryby
Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata www.uzywkiswiata.net
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LATO MEDIUM SWEET RED

Region + klasa jakosciowa: \Wine of Grecce , wino
krajowe

Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Kotsifali, Mantilari

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze. W bukiecie czaruje aromatami dojrzatych
wisni oraz owocow lesnych. W ustach dosy¢ geste
z wyrazna stodkoscia w finiszu.

Potrawy: desery, wieprzowina

Temp. podawania: 14-16°C

vt UZYWKI SWIATA e

Wina,
‘Greckie

LATO MEDIUM SWEET WHITE

Region + klasa jakosciowa: \Wine of Grecce,

wino krajowe

Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Vilana, Vidiano

Opis skrétowy: Wino o delikatnej cytrynowej
barwie. W bukiecie mieszanka zapachéw
brzoskwini, gruszki i skérki pomaranczy. W ustach
Sredniozbudowane, z wyrazna stodycza w finiszu.
Potrawy: desery, satatki, ryby, dréb

Temp. podawania: 8-10°C

vt UZYWKI SWIATA 00

Wina &

- Gruzinskie

Marani Akhasheni

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, AOC

Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Saperavi

Opis skrotowy: \Wino o gtebokiej czerwonej barwie;
w bukiecie duzo zapachéw domowych konfitur
(sliwka, porzeczka, aronia), w smaku zdecydowana
stodycz i dtugi finisz.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 12-14°C

F/uzywkiswiata
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Marani Alazani Valley Red

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Saperavi

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim czerwonym
kolorze z fioletowymi refleksami, w bukiecie
pojawiaja sie jezyny, czarna porzeczka i wisnia,
w smaku harmonijne i zréwnowazone.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 12-14°C

www.uzywkiswiata.net

MARAN

Marani Alazani Valley White

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia,

wino regionalne

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Rkatsiteli 90%, Mtsvane 10%
Opis skrétowy: \Wino o stomkowej barwie oraz
aromatach dojrzatych jabtek oraz melona; w ustach
Swieze, harmonijne z delikatnym mandarynkowym
posmakiem.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C

Marani Pirosmani

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Saperavi

Opis skrétowy: Barwa czerwona z wyraznymi
fioletowymi refleksami w bukiecie moc zapachoéw:
jezyn, morwy, jagéd; w smaku zréwnowazone,
geste, ze stodka nuta w finiszu.

Potrawy: cielecina, jagniecina

Temp. podawania: 16-18°C

Marani Telavuri Red Semi Dry

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe
Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej
barwie, bukiecie petnym aromatéw dojrzatych
wisni, czarnych porzeczek i malin; w ustach geste,

z wyraznie zaznaczajacymi sie taninami oraz
dtugim finiszem.

Potrawy: drdb, ryby, satatki

Temp. podawania: 15-17°C

Marani Telavuri White Semi Dry

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: Barwa stomkowa; w bukiecie
zapachy jabtek, gruszek, ananasa; w ustach srednio
zbudowane, z minimalna kwasowoscia oraz
delikatng stodycza w finiszu.

Potrawy: drdb, ryby, satatki

Temp. podawania: 10-12°C

Fl/uzywkiswiata
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Marani Kindzmarauli

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, AOC

Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Saperavi

Opis skrétowy: \Wino o gtebokiej czerwonej barwie;
w bukiecie pojawiaja sie zapachy konfitury wisniowej
oraz marmolady porzeczkowej; w ustach wyrazna
stodycz przeplatana lekka kwasowoscia; dtugi finisz.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 12-14°C

Marani Saperavi

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Saperavi

Opis skrétowy: Barwa - intensywna czerwien;
bukiet obfity w aromaty czerwonych owocéw
oraz kakao; w ustach petne, geste, z wyrazna,
acz subtelnie zaznaczajaca sie kwasowoscia.
Potrawy: wieprzowina, wotowina, jagniecina
Temp. podawania: 16-18°C

Marani Telavuri Red Semi Sweet

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe
Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino czerwone o wyraznym zapachu
syropu malinowo-aroniowego; na jezyku i podniebieniu
wyczuwalna wyrazna stodycz i dose dtugi finisz.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 12-14°C

Marani Telavuri White Semi
Sweet

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe
Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o barwie bladego ztota;

w bukiecie wyrdzniaja sie brzoskwinie, nektarynki,
jabtka, skérka cytrynowa; na jezyku wyraznie
owocowe stodkie akcenty i dosy¢ dtugo utrzymujacy
sie posmak.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C

www.uzywkiswiata.net



Marani Gemeri

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, AOC

Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Tsolikauri, Mtsvane, Rkatsitel
Opis skrétowy: \Wino o stomkowej barwie

oraz aromatach dojrzatych jabtek, gruszek oraz
grejpfrutéw; w ustach swieze, harmonijne z
delikatnym pigwowym posmakiem.

Potrawy: satatki, daniaz ryb

Temp. podawania: 8-10°C

vt UZYWKI SWIATA 06

Senorio de Iniesta 34 PETIT VERDOT

Region + klasa jakosciowa: Vino de |a Tierra Castilla

- La Mancha

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Petit Verdot

Opis skrétowy: Wino o intensywnej czerwonej barwie
z purpurowymi refleksami. Bukiet petny aromatéw
aronii, czekolady oraz czarnego pieprzu. W ustach
dobrze zbudowane, z wyraznym wytrawnym finiszem.
Wino wegariskie, lezakowane przez 5 miesiecy

w beczkach debowych. < e AR
Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane, szasztyk,
sztufada wotowa, grill, gulasz mysliwski,

pasztet z suszonymi owocami

Temp. podawania: 16-18°C

Senorio de Iniesta Sauvignon Blanc

Region + klasa jakosciowa: Vino de Ia Tierra Castilla
- La Mancha

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrétowy: \Wino o jasno ztotej barwie, czarujace
aromatami limonki, grejpfruta,melona i ananasa.

W ustach srednio zbudowane, z zaznaczajacym sie
w finiszu cytrynowym niuansem. Wino wegariskie.
Potrawy: dania z kurczaka, ryby, przekaski,
makarony, satatka gyros

Temp. podawania: 8-10°C

Senorio de Iniesta Blanc de Noir

Region + klasa jakosciowa: VVino de la Tierra Castilla
- La Mancha

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Bobal

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie sporzadzone
z czerwonej odmiany Bobal. W bukiecie czaruje
aromatami limonki, melona i ananasa. W ustach
Srednio zbudowane, z zaznaczajgcym sie w finiszu
cytrynowym niuansem. Wino weganskie.
Potrawy: dania z kurczaka, ryby, przekaski,
makarony, satatka gyros

Temp. podawania: 8-10°C

Senorio de Iniesta Tempranillo

Region + klasa jakosciowa: Vino de Ia Tierra Castilla
- La Mancha

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: Wino o intensywnej czerwonej barwie
z purpurowymi refleksami. Bukiet petny aromatéw
czarnej porzeczki, jagéd oraz czarnego pieprzu.

W ustach srednio zbudowane z wytrawna nuta

w finiszu. Wino weganskie.

Potrawy: kotlet schabowy, zrazy zawijane, szasztyk,
sztufada wotowa, grill,

Temp. podawania: 8-10°C
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Senorio de Iniesta
Coleccion Cabernet Sauvignon

Region + klasa jakosciowa: Vino de |a Tierra Castilla
- La Mancha

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Sauvigion

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej barwie
oraz bukiecie petnym aromatéw wisni, czeresni i aronii.
W ustach dobrze zbudowane, z wyraznym,
wytrawnym finiszem. Wino weganskie.

Potrawy: Kotlet schabowy, sztufada wotowa,

grill, makarony

Temp. podawania: 14-16°C

Alsina & Sarda Cava Brut Nature

Reserva

Region + klasa jakosciowa: Katalonia, DO - musujace
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Macabeu 40%, Xarel-lo 40%,
Parellada 20%

Opis skrétowy: \Wino biate o zielonkawych
refleksach; w zapachu dominuja nuty ananasa,

kiwi oraz swiezego chleba; w ustach srednio
zbudowane z lekkim akcentem mirabelki; doskonate
perlage.

Potrawy: drob, ryby, satatki, owoce morza

Temp. podawania: 7-10°C

Alsina & Sarda Cava Brut Rose

Region + klasa jakosciowa: Katalonia,

DO - musujace

Kolor i smak: r6zowe, pétwytrawne

Odmiany winogron: Trepat

Opis skrétowy: Bardzo smaczne rézowe wino
musujgce o wydatnym zapachu malin i truskawek;
w smaku potwytrawnosc ustepuje pétstodkosci,

a catosc podkresla doskonate perlage.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 7-10°C

Alsina & Sarda Cava Semi-Seco

Region + klasa jakosciowa: Katalonia,

DO - musujace

Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Macabeu 40%, Xarel-lo 40%,
Parellada 20%

Opis skrotowy: Biate wino musujace o bukiecie z
wyraznymi akcentami kiwi, jabtka, syropu
ananasowego oraz wyraznie potstodkim smaku;
bardzo dobrze wkomponowane babelki.
Potrawy:

Temp. podawania: 7-10°C

Fl/uzywkiswiata

Senorio de Iniesta Coleccion Syrah

Region + klasa jakosciowa: Vino de la Tierra Castilla

- La Mancha

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Syrah

Opis skrotowy: Wino o intensywnej czerwonej barwie
oraz bukiecie petnym aromatéw czarnej porzeczki,
gorzkiej czekolady, aronii i czarnego pieprzu. W ustach
dobrze zbudowane, z wyraznym, wytrawnym finiszem.
Wino wegariskie.

Potrawy: Kotlet schabowy, sztufada wotowa,

grill, makarony

Temp. podawania: 14-16°C

Alsina & Sarda Cava Brut Reserva

Region + klasa jakosciowa: Katalonia,

DO - musujace

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Macabeu 40%, Xarel-lo 40%,
Parellada 20%

Opis skrotowy: \Wino biate musujace; w bukiecie
aromaty jabtek, gruszek, kiwi, melona, ananasa;

w smaku wyrazne przemieszanie akcentow melona
i agrestupodkreslone doskonale wkomponowanymi
babelkami.

Potrawy: drob, ryby, satatki, owoce morza

Temp. podawania: 7-10°C

Alsina & Sarda Cava Grand

Region + klasa jakosciowa: Katalonia,

DO - musujace

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Macabeu 50%, Xarel-lo 30%,
Parellada 20%

Opis skrotowy: \Wino biate o stomkowym kolorze;
w bukiecie pojawiaja sie zapachy bananéw i limonki;
w ustach dobrze rozpuszczone babelki idealnie
potaczone z cytrynowymi akcentami; dtugi finisz.
Potrawy: dréb, ryby, satatki, owoce morza
Temp. podawania: 7-10°C

Alsina & Sarda VESTIGIS Cava
Gran Cuvee

Region + klasa jakosciowa: Katalonia, D.O. Cava
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Macabeu(20%), Xarel-10(20%),
Parellada (20%), Chardonnay (20%), Pinot Noir (20%)
Opis skrotowy: \Wino hiate o stomkowym kolorze;
w bukiecie pojawiaja sie zapachy bananéw i limonki;
w ustach dobrze rozpuszczone babelki idealnie
potaczone z cytrynowymi akcentami; dtugi finisz.
Potrawy: ryby, kurczak

Temp. podawania: 7-9°C

B/uzywkiswiata ~www.uzywkiswiata.net



ANIL Macabeo Chardonnay

Region + klasa jakosciowa: La Mancha, DO
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Macabeo, Chardonnay
Opis skrétowy: Wino o bladoztotym kolorze

z zielonymi refl eksami oraz zapachu limonki,
zielonych jabtek oraz melona. W ustach bardzo
delikatne.

Potrawy: ryby, satatki, dréb

Temp. podawania: 8-10°C

Nr katalogowy: 3802

Castillo de Tomas Verdejo

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Verdejo

Opis skrétowy: \Wino o stomkowym kolorze,
zapachu Swiezej pomaranczy oraz grejpfruta;
w smaku jedrne, acz schtodzone do 9*C mozna

Castillo De Thomas Tempranillo

Region + klasa jakosciowa: Castilla, Vino de la
Tierra

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: \Wino czerwone o delikatnym
zapachu wisni oraz subtelnym smaku i pétwytrawnym
charakterze.

Potrawy: wieprzowina

Temp. podawania: 15-17°C

Nr katalogowy: 1001

Cathar

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: Kolor - gteboka czerwier; w
bukiecie aromaty suszonych sliwek, dojrzatych
wisni oraz czekolady; w ustach petne bogate,

Finca Manzanos Graciano

Region + klasa jakosciowa: Rioja, DoCa

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Graciano

Opis skrétowy: Intensywnie czerwone wino,
kuszace zapachem czerwonych dojrzatych stodkich
wisni; w ustach srednio zbudowane, delikatnie
rozptywajace sie na jezyku, z lekka pieprzna nuta
w finiszu.

Potrawy: wotowina, wieprzowina

Temp. podawania: 16-18°C

Sinfonia Tempraniloo

Region + klasa jakosciowa: Kakhetia, wino stotowe

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: Kolor - gteboka czerwien,

w bukiecie zapachy suszonych sliwek i moreli;
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TORRE DE GAZATE Verdejo

Region + klasa jakosciowa: La Mancha, DO
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Verdejo

Opis skrétowy: \Wino o bladoztotym kolorze oraz
zapachu zielonych jabtek oraz melona. W ustach
bardzo delikatne.

Potrawy: satatki, ryby, dréb

Temp. podawania: 8-10°C

Sinfonia Sauvignion Blance

Region + klasa jakosciowa: Castilla, Vino de la
Tierra

Kolor i smalk: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrétowy: \Wino koloru stomkowego o bukiecie
z dominacja Swiezych moreli i ananasa; na jezyku

e w ustach subtelne, z lekka kwasowoscia
“"& nazwac je pétwytrawnych. energiczne, warto napowietrzy¢ przed podaniem. J. i (w zasadzie pétwytrawne). lekkie, subtelne z delikatnymi akcentami syropu
B ¢ Potrawy: ryby, dréb, sushi Potrawy: wotowina, wieprzowina RNFOME Potrawy: wotowina, wieprzowina, grill, dziczyzna, JinFonin  @nanasowego oraz soku cytryny.
i M_ﬂﬂ” Temp. podawania: 8-10°C Temp. podawania: 16-18°C jagniecina, makarony, ryby, owoce morza ks Potrawy: satatki, ryby, dréb
v Temp. podawania: 15-17°C <4 ,  Temp. podawania: 8-10°C
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Gustavete El Mudo Monastrel

Region + klasa jakosciowa: Alicante, DO
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Monastrel

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym niemal
fioletowym kolorze; w zapachu wyrazny aromat
dojrzatych wisni i suszonych sliwek; w ustach
petne, wyraziste, dobrze zbudowane z wyraznym
sliwkowym akcentem i dtugim finiszem.
Lezakowane w debinie przez 6 miesiecy.
Potrawy: wieprzowina, grill

Temp. podawania: 16-15°C

Finca Manzanos Tempranillo

Region + klasa jakosciowa: Rioja, DoCa
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym ciemnym
kolorze, wydatnym zapachu ciemnych owocéw
oraz umiarkowanie intensywnym wytrawnym
smaku.

Potrawy: wotowina, wieprzowina

Temp. podawania: 16-18°C

El/uzywkiswiata

Finca Manzanos Reserva

Region + klasa jakosciowa: Rioja, DoCa

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: 80% Tempranillo, 10%
Garnacha, 10% Graciano

Opis skrétowy: Barwa - intensywna czerwien;
bukiet obfity w aromaty czerwonych owocéw
oraz kakao; w ustach petne, geste, z wyrazna,
acz subtelnie zaznaczajaca sie kwasowoscia.
Potrawy: wieprzowina, wotowina, desery
Temp. podawania: 16-18°C

Finca Manzanos Garnacha

Region + klasa jakosciowa: Rioja, DoCa

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Carnacha

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim czerwonym
kolorze, kuszace zapachem czerwonych dojrzatych
czeresni i aroni; w ustach Srednio zbudowane,
delikatnie rozptywajace sie na jezyku, z dtugim
finiszem.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 16-18°C

B/uzywkiswiata ~www.uzywkiswiata.net

Vina Aliaga Gran Seleccion
Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo 30%, Sauvignon
70%

Opis skrétowy: \Wino czerwone z ceglastymi
refleksami; zapach intensywny - gteboko
zapadajacy w nos. W ustach petne, geste,
jedwabiste, ze zrownowazona kwasowoscig i
dtugim finiszem. Zawiera sporo osadu - warto
dekantowac przed podaniem.

Potrawy: wieprzowina, wotowina

Temp. podawania: 16-18°C

Vina Aliaga Cuvee

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo 85%, Sauvignon
15%

Opis skrétowy: \Wino o ciemnej barwie; w bukiecie
aromaty kwiatéw bzu; w ustach wytrawne, petne,
obfite z dtugim finiszem, warto napowietrzyc je
przed podaniem.

Potrawy: wotowina, wieprzowina

Temp. podawania: 16-18°C

B/uzywkiswiata
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Vina Aliaga Coleccion Privada

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo 70%, Sauvignon
30%

Opis skrétowy: \Wino o ciemnej barwie; w bukiecie
aromaty kwiatéw bzu, w ustach petne, oleiste,

z lekko przyttumiong wytrawnoscia. Warto
napowietrzyc je przed podaniem.

Potrawy: wotowina, wieprzowina

Temp. podawania: 16-18°C

Vina Aliaga Garnacha Vieja

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Garnacha

Opis skrétowy: \Wino o ciemnej barwie i delikatnym
konfiturowym zapachu; w ustach jedrne i geste,

z delikatna stodka nuta aronii w finiszu. Smakuje

od razu.

Potrawy: wieprzowina, wotowina, dréb, grill
Temp. podawania: 16-18°C

www.uzywkiswiata.net



Vina Aliaga Lagrima

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO
Kolor i smak: rézowe, wytrawne

Odmiany winogron: Cranacha

Opis skrétowy: \Wino rézowe o delikatnym
malinowo- truskawkowym zapachu; w ustach
Srednio zbudowane z lekkg kwasowoscia.
Potrawy: ryby, dréb, satatki

Temp. podawania: 8-11°C

Vina Aliaga Moscatel

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO
Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Moscatel

Opis skrétowy: Kolor ztoty; w bukiecie zapachy
brzoskwin, rodzynek, nektarynek i gruszek;

w ustach petne, jedwabiste, stodkie, z dtugim
finiszem.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 8-10°C

SEROILIL
DE LURRA
Cruprmnith

NAVAHIA

Vina Aliaga Senorio De Lurra

Tempranillo

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: \Wino intensywnie czerwone

0 zapachu owocéw czarnego bzu oraz tytoniu;
w smaku kragte z wyrazna nuta czarnego bzu,
posmak dtugo pozostaje na jezyku. Wino niefi-
[trowane i ze wzgledu na osad warto poddac je
dekantacji przed podaniem.

Potrawy: wieprzowina

Temp. podawania: 16-18°C
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Vina Aliaga Tempranillo

Region + klasa jakosciowa: Nawarra, DO

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej barwie
oraz bukiecie petnym aromatéw owocéw czarnego
bzu; w ustach petne, dobrze zbudowane, mocno
zaznaczajace sie na jezyku.

Potrawy: wotowina, dziczyzna, makarony

Temp. podawania: 7-10°C

Atuendo Tempranillo Semi Sweet

Region + klasa jakosciowa: Vino de Mesa

Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze; bukiecie petnym aromatéw ciemnych
owocow i suszonych Sliwek. W smaku pétstodkie,
z dtugim owocowym finiszem.

Potrawy: desery, wieprzowina, grill

Temp. podawania: 7-9°C

Pretty BOOM White
Alcohol Free

Region + klasa jakosciowa: \Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino bezalkoholowe o jasnoztotej
barwie, bukiecie petnym zapachu owocéw liczi,
miodu, oraz kwiatu jasminu. W ustach delikatne,
z dobrze wtopionym perlage.

Potrawy: ciasta, dania z drobiu, dania z ryb,
przekaski

Temp. podawania: 8-10°C

Pretty BOOM Red
Alcohol Free

Region + klasa jakosciowa: \Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino bezalkoholowe o intensywnej
czerwonej barwie oraz zapachu rodzynek

i czerwonych owocow. W ustach wyrazna stodycz
potaczona z dobrze wtopionym perlage.

Potrawy: ciasto czekoladowe, desery, owocowe
Temp. podawania: 8-10°C

Hl/uzywkiswiata

BOOM Lemon Ginger

Region + klasa jakosciowa: Social Drink

Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o jasnoztotej barwie, bukiecie
petnym zapachu owocéw liczi, miodu, cytryny oraz
imbiru. W ustach delikatne, z dobrze wtopionym
perlage.

Potrawy: ciasta, desery

Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata ~www.uzywkiswiata.net

BOOM Strawberry

Region + klasa jakosciowa: Social Drink

Kolor i smak: r6zowe, pétstodkie

Odmiany winogron: Brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o r6zowej barwie, bukiecie
petnym zapachu owocow truskawek i malin.

W ustach delikatne, z dobrze wtopionym perlage.
Potrawy: ciasta, desery

Temp. podawania: 8-10°C

BOOM Orange Mimosa

Region + klasa jakosciowa: Social Drink

Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ztotej barwie,
bukiecie petnym zapachu owocéw pomaranczy,
mango i liczi. W ustach delikatne, z dobrze
wtopionym perlage.

Potrawy: ciasta, desery

Temp. podawania: 8-10°C

BOOM Pina Colada

Region + klasa jakosciowa: Social Drink
Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie, bukiecie
petnym zapachu owoc6éw ananasa, pomaranczy
i liczi. W ustach delikatne, z dobrze wtopionym
perlage.

Potrawy: ciasta, desery

Temp. podawania: 8-10°C

VINTENSE MERLOT 0%

Region + klasa jakosciowa: Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: \Wino bezalkoholowe o intensywnej
czerwonej barwie; bukiecie petnym aromatéw czarnej
porzeczki, borowek i lesnych owocow.

W ustach rednio zbudowane.

Potrawy: dania z wieprzowiny, wotowiny, sery
Temp. podawania: 15-18°C

A
]

VINTENSE SAUVIGNON 0%

Region + klasa jakosciowa: Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon

Opis skrétowy: \Wino bezalkoholowe o ztotej barwie
z zielonymi refleksami. W nosie czaruje mieszanka
aromatéw owocow cytrusowych. W Ustach srednio
zbudowane, z wyraznymi nutami grejpfruta

i mango w finiszu.

Potrawy: kurczak, ryby, satatki, aperitif

Temp. podawania: 5-11°C

VINTENSE BLANC
FINES BULLES 0%

Region + klasa jakosciowa: \Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: biate, pétstodkie, musujace
Odmiany winogron: Airen

Opis skrétowy: Musujace wino bezalkoholowe

o ztotej barwie, z zielonymi refleksami. W zapachu
czaruje aromatami owocow cytrusowych. W ustach
przyjemne musowanie bardzo dobrze taczy sie

z nutami limonki oraz brzoskwin w finiszu.
Potrawy: ryby, satatki, aperitif

Temp. podawania: 5-8°C

B/uzywkiswiata

VINTENSE SYRAH 0%

Region + klasa jakosciowa: \Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: ré6zowe, pétwytrawne

Odmiany winogron: Syrah

Opis skrétowy: \Wino bezalkoholowe o intensywnej
r6zowej barwie z fioletowymi refleksami. W zapachu
dominujg aromaty malin i truskawek. W ustach
Sredniozbudowane, z delikatng nuta malin

i czerwaonych porzeczek w finiszu.

Potrawy: kurczak, ryby, satatki, aperitif

Temp. podawania: 3-11°C

VINTENSE ROSE FINES BULLES 0%

Region + klasa jakosciowa: \Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: rézowe, pétstodkie, musujace

Odmiany winogron: Tempranillo

Opis skrétowy: Musujace wino bezalkoholowe

o0 jasnorézowym kolorze. W bukiecie dominuja aromaty
czerwonej porzeczki i truskawek. W ustach przyjemne
musowanie bardzo dobrze potaczone z intensywnymi
nutami malin i truskawek w finiszu.

Potrawy: ryby, satatki, aperitif

Temp. podawania: 5-8°C

B/uzywkiswiata www.uzywkiswiata.net
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Wina
Moldawskie

Region + klasa jakosciowa: \Wino regionalne
Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne
Odmiany winogron: Sauvignon

Opis skrétowy: Doskonate wino o intensywnym
czerwonym kolorze, bukiecie petnym ciemnych
lesnych owocéw oraz delikatnym smaku
Potrawy: wieprzowina, wotowina

Temp. podawania: 15-18°C

Region + klasa jakosciowa: wino regionalne
Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: Doskonate wino o intensywnym
czerwonym kolorze, bukiecie petnym zapachow
czarnych lesnych owocéw oraz suszonych Sliwek,
z wyrazna stodka nutg w ustach.

Potrawy: wieprzowina, grill, wotowina, desery
Temp. podawania: 14-16°C

F/uzywkiswiata
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Region + klasa jakosciowa: Wino regionalne,
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Chardonnay

Opis skrétowy: Doskonate wino bladoztotym
kolorze oraz subtelnym zapachu melona i limonek,
z lekka waniliowa nuta w tle. W ustach delikatne,
przyjemnie otulajace jezyk i podniebienie.
Potrawy: drob, satatki, sushi

Temp. podawania: 10-12°C

Region + klasa jakosciowa: wino regionalne
Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Muscat

Opis skrétowy: Doskonate pétstodkie wino o
stomkowym kolorze, przetamanym zielonkawymi
refleksami oraz zapachu upajajacym aromatami
limonki, mandarynki, gruszek, ananasa oraz miodu.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C

www.uzywkiswiata.net
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Region + klasa jakosciowa: Pfalz, QBA

Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Cewurztraminer

Opis skrotowy: \Wino o bladoztotym kolorze,
delikatnym zapachu nektarynki i miodu; na jezyku
przyjemna stodycz.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 9-11°C

Region + klasa jakosciowa: Rheinhessen, QbA
Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Rieslieng (45%), Silvaner
(35%), Miiller-Thurgau (10%)

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym ztotym
kolorze. W bukiecie duzy tadunek zapachow
gruszki, cytryny, jabtka i brzoskwin. W ustach geste,
z wyrazna stodycza i morelowym finiszem
Potrawy: przekaski z tososia, roladki z piersi
kurczaka nadziewane suszonymi owocami.
Temp. podawania: 8-10°C

Region + klasa jakosciowa: Mosel, QbA

Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Riesling

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ztotej barwie.
Bukiet peten aromatow dojrzatych gruszek, brzoskwin,
moreli. W ustach idealna kompozycja wzajemnie
przenikajgcych sie delikatnej stodyczy i kwasowosci.
Potrawy: ryby, dréb w stylu azjatyckim,

ciasta z owocami

Temp. podawania: 8-10°C

E/uzywki
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Region + klasa jakosciowa: Maosel, QBA

Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Riesling

Opis skrétowy: \Wino o ztotym kolorze, delikatnym
limonkowym zapachu, oraz przyjemnym stodkim
smaku, z leciutka nuta miodu w tle.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 9-11°C

Region + klasa jakosciowa: Mosel, QbA

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Riesling

Opis skrétowy: \Wino o stomkowej barwie,

z zielonymi refleksami oraz bukiecie czarujacym
zapachami limonki i dojrzatych jabtek, w ustach
urzeka delikatng kwasowoscia i gruszkowym
niuansem w finiszu.

Potrawy: dréb, ryby, sushi, owoce morza, satatki
Temp. podawania: 8-10°C

Region + klasa jakosciowa: Mosel, QBA

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Riesling

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ztotej barwie
i bukiecie petnym aromatéw dojrzatych brzoskwin,
jabtek, moreli i cytruséw. W ustach stodkie,

z delikatng kwasowa nuta w finiszu.

Potrawy: desery, sery

Temp. podawania: 8-10°C

www.uzywkiswiata.net
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Kochan und Platz Rivaner
Feinherb

Region + klasa jakosciowa: Mosel, QbA

Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Rivaner

Opis skrétowy: \Wino o delikatnej bladoztotej
barwie. W zapachu zaznacza sie mango, grejpfrut
i agrest. W ustach zaskakuje delikatna stodycza.
|dealne na przyjacielskie spotkanie.

Potrawy: dréb, ryby, sushi

Temp. podawania: 8-10°C

Haka Pinot Noir

Region + klasa jakosciowa: Marlborough, AOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Noir

Opis skrétowy: \Wino o bladym, czerwonym kolorze;
w bukiecie pojawiaja sie czeresnie, czarna porzeczka
oraz lekka nuta przypraw; w ustach umiarkowanie
wytrawne, z wyrazng nuta kwasnych wisni

w finiszu.

Potrawy: baranina, dziczyzna

Temp. podawania: 14-16°C
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Joval Totara Sauvignion Blanc

Region + klasa jakosciowa: Marlborough, AOC
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrétowy: Wino o ztotym kolorze; w zapachu
od razu wyczuwa sie limonke, grejpfrut, zielone
jabtko; w ustach dos¢ delikatne, ale z wyraznie
zarysowana cytrynowa nuta w finiszu.

Potrawy: owoce morza, dréb, ryby

Temp. podawania: 5-11°C
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Portugalskie

Adega Da Vila Branco

Region + klasa jakosciowa: Alentejo, wino regionalne

Kolor i smalk: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Arinto, Antao Vaz

Opis skrétowy: \Wino o blado-ztotym kolorze;

w zapachu dominuja limonka, jabtko, nektarynka;

w ustach delikatne - wrecz pétwytrawne, z wyrazna
nuta jabtka w finiszu.

Potrawy: ryby, owoce morza, dréb

Temp. podawania: 5-11°C

Casaleiro Reserva

Region + klasa jakosciowa: Ribatejo, wino
regionalne

Kolor i smak: rézowe, pétwytrawne

Odmiany winogron: (asteldo (40%), Trincadeira
(30%) e Touriga-Nacional (30%)

Opis skrétowy: \Wino o kolorze gtebokiej czerwieni
z fioletowymi refleksami w zapachu na pierwszy
plan przebijaja sie czarna porzeczka oraz suszona
sliwka; w ustach intensywne, z dtugim finiszem.
Potrawy: wotowina, wieprzowina, jagniecina
Temp. podawania: 16-18°C

Encostas do Douro Red

Region + klasa jakosciowa: Douro, DOC

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Touriga-Nacional (35%), Tinta-
Roriz (35%), Touriga-Franca (30%)

Opis skrétowy: Intensywnie czerwone

wino o bukiecie petnym zapachéw czarnej
porzeczki,czeresnii aronii; w ustach
Sredniozbudowane, z dos¢ dtugim finiszem.
Potrawy: wotowina, wieprzowina, grill,

Temp. podawania: 16-18°C

F/uzywkiswiata
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Adega Da Vila Tinto

Region + klasa jakosciowa: Alentejo, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Aragonés 40%, Trincadeira
40%, Alicante Bouschet 20%

Opis skrétowy: Intensywnie czerwone wino

o0 bukiecie petnym zapachéw czarnej porzeczki,
czeres$ni i aronii; w ustach srednio zbudowane,
wrecz pétwytrawne.

Potrawy: wieprzowina

Temp. podawania: 16-18°C

Catedral Reserva Tinto

Region + klasa jakosciowa: DAO, DOC

Kolor i smal: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Tinta-Roriz, Alfroucheiro,
Touriga-Nacional

Opis skrétowy: \Wino o kolorze gtebokiej czerwieni

z fioletowymi refleksami; w zapachu na pierwszy plan
przebijaja sie czarna porzeczka oraz wedzona Sliwka;
w ustach petne z dtugim finiszem.

Potrawy: wotowina, baranina

Temp. podawania: 16-18°C

Encostas do Douro White

Region + klasa jakosciowa: Douro, DOC

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Viosinho (40%), Rabigato
(30%), Gouveio (30%)

Opis skrétowy: \Wino o bladoztotym kolorze;

w zapachu dominuja cytryna, jabtko, nektarynka;
w ustach umiarkowanie wytrawne, z wyrazna nutg
jabtka w finiszu.

Potrawy: ryby, satatki, owoce morza

Temp. podawania: 5-11°C

www.uzywkiswiata.net



Lagosta Ice Rose Vinho Verde

Region + klasa jakosciowa: Vinho Verde, DOC
Kolor i smak: rézowe, potstodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino rézowe z portugalskiego
regionu Vinho Verde. Doskonate wino o aromatach
czerwonych owocow: truskawki, poziomki, wisni.
W smaku zaskakuje subtelna stodycza- przyjemne
w piciu. Idealnie pasuje do deseréw i lekkich
przekasek.

Potrawy: desery, ryby, satatki

Temp. podawania: 8-10°C

Lagosta Rose

Region + klasa jakosciowa: Vinho Verde, DOC
Kolor i smak: r6zowe, pétwytrawne

Odmiany winogron: Azal Tinto

Opis skrétowy: Barwa Srednio nasycona; bukiet
malinowo-poziomkowo-truskawkowo-wisniowy;
w ustach lekka kwasowos¢ przystaniana przez
stodka nute w fi niszu.

Potrawy: surowki, ryby

Temp. podawania: 8-10°C

Quevedo 10 Years Old Port

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: Touriga Nacional 5%, Touriga
Franca 25%, Tinta Roriz 25%, Tinto Cao 5%, Tinta
Barroca 20%, inne 20%

Opis skrétowy: 10-cio letnie wino dojrzewajace w
dehinie francuskiej; z racji wieku posiada ceglasty
kolor z pomaranczowymi odcieniami; w bukiecie
duza dawka nut karmelowych i orzechowych;

w ustach petne, z wyrazna stodyczg oraz delikatna
nutka kawy w fi niszu.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 13-15°C

Quevedo Reserve Ruby Port

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: Touriga Nacional 10%, Touriga
Franca 25%, Tinta Roriz 25%, Tinto Cao 5%, Tinta
Barroca 15%, inne 20%

Opis skrétowy: 6-cio letnie wino o gtebokim
czerwonym kolorze; bukiecie petnym czarnych
owocow: jezyn, jagod, dojrzatych wisni oraz
zdecydowanie stodkim smaku.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 13-15°C
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Lagosta Ice White Vinho Verde

Region + klasa jakosciowa: VVinho Verde

Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino biate z portugalskiego regionu
Vinho Verde. Wino to posiada niemalze krystaliczna
barwe. W bukiecie uwydatniaja sie aromaty limonki,
zielonego jabtuszka oraz gruszki. W ustach delikatne
z wyrazna stodka nuta; orzezwiajace. Doskonate do
deserow.

Potrawy: desery, ryby, satatki

Temp. podawania: 8-10°C

Lagosta Vinho Verde

Region + klasa jakosciowa: Vinho Verde, DOC
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Arinto 40%; Trajadura 30%;
Loureiro 30%

Opis skrétowy: Barwa prawie krystaliczna,

w bukiecie limonka, zielone jabtko i gruszka;

w ustach delikatna kwasowos¢ przeplatajaca

sie ze stodka nuta; orzezwiajace.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 8-10°C

Quevedo Lagrima White Port
Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Gouveio 20%, Malvasia

Fina 18%, Moscatel Galego 15%, Rabigato 15%,
Donzelinho 10%, Viosinho 10%, Cod

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym ztotym kolorze;
w zapachu dominuja aromaty miodu oraz marmolady
jabtkowej; w ustach petne, stodkie, z wyraznym
akcentem syropu klonowego w tle.

Potrawy: wotowina, dziczyzna, makarony,
wieprzowina, baranina

Temp. podawania: 10-12°C

Quevedo Rose Port

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: rézowe stodkie

Odmiany winogron: Touriga Nacional 40%, Touriga
Franca 30%, Sousao 30%

Opis skrétowy: \Wino o nasyconym rézowym
kolorze; w bukiecie dominujg aromaty truskawek,
malin oraz czerwonych porzeczek; w smaku stodkie,
przyjemne w piciu.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C

www.uzywkiswiata.net

Quevedo Ruby Port

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: Touriga Nacional 30%, Touriga
Franca 25%, Tinta Roriz 15%, Tinto Cdo 5%, Tinta
Barroca 5%, inne 20%

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze; w bukiecie petne stodkich aromatéw
dojrzatych wisni oraz powidet Sliwkowych; w ustach
petne i stodkie, z delikatna nutka jagéd w finiszu.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 12-14°C

Quevedo White Port

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Couveio 20%, Malvasia
Fina 18%, Moscatel Galego 15%, Rabigato 15%,
Donzelinho 10%, Viosinho 10%, Cod

Opis skrétowy: \Wino o ztotym kolorze; w bukiecie
feeria aromatéw miodu, brzoskwin i gruszek;
w ustach zdecydowanie stodkie, z wyraznym
akcentem konfi tury jabtkowej w tle.

Potrawy: wdesery

Temp. podawania: 10-12°C

Sao Gancalo

Region + klasa jakosciowa: Vihno Verde, DOC
Kolor i smak: biate, potwytrawne

Odmiany winogron: Arinto 40%, Trajadura 30%,
Loureiro 30%

Opis skrétowy: \Wino o niemal przezroczystej
barwie; w zapachu odnajdujemy nuty cytryny,
melona, jabtka i gruszki; w ustach lekkie, sprawia
wrazenie poétstodkiego.

Potrawy: satatki, ryby, dréb

Temp. podawania: 8-10°C

AFINADO Red

Region + klasa jakosciowa: Tejo, VVihno Regional
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Castelao, Trincadeira, Touriga-
Nacional

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze z fioletowymi refleksami; w zapachu na
pierwszy plan przebijaja sie czarne owoce oraz
suszona sliwka; w ustach petne z dtugim finiszem.
Potrawy: szasztyk z topatki, sztufada wotowa,
pieczona karkéwka

Temp. podawania: 16-18°C
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Quevedo Tawny Port

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: Touriga Nacional 5%, Touriga
Franca 25%, Tinta Roriz 25%, Tinto Cao 5%, Tinta
Barroca 20%, inne 20%

Opis skrétowy: \Wino o jasnej czerwonej barwie; w
bukiecie aromaty konfi tur z czarnych owocow

z orzechowa nuta w tle; w ustach stodkie,

z wyrazna nuta suszonych owocéw w finiszu.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 12-14°C

Quevedo White Port 30Y0

Region + klasa jakosciowa: Porto, DOC

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Couveio, Malvasia Fina,
Moscatel Galego, Rabigato, Donzelinho, Viosinho,
Codega.

Opis skrétowy: \Wino o bursztynowym kolorze;
w bukiecie feria aromatéw miodu, brzoskwin,
marmolady morelowej; w ustach zdecydowanie
stodkie, z lekkim akcentem orzechow wtoskich
w tle. Doskaonate na wieczorny digestif.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C

Topazio Tinto

Region + klasa jakosciowa: Douro, DOC

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Touriga-Nacional, Tinta-Roriz,
Touriga-Franca

Opis skrétowy: \Wino o barwie ciemno czerwonej

z brazowymi refleksami; w bukiecie dominuja

nuty czeresni i tytoniu; w ustach srednio zbudowne

z lekka nuta pieprzu w finiszu.

Potrawy: wieprzowina, wotowina, baranina

Temp. podawania: 16-18°C

www.uzywkiswiata.net
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Region + klasa jakosciowa: Voor Paadeberg (Okreg
Paarl), WO

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Chenin Blanc

Opis skrotowy: \Wino o ztotej barwie;

w zapachu feeria aromatéw owocéw egzotycznych
(mandarynka, limonka, kiwi); w ustach przyjemne,
bez przesadnej kwasowosci, z dtugim owocowym
finiszem.

Potrawy: ryby, dréb

Temp. podawania: S-11°C

Region + klasa jakosciowa: wino krajowe

Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino biate o delikatnym smaku oraz
stomkowym kolorze i wydatnym cytrynowym zapachu.
Potrawy: ryby, satatki, sushi

Temp. podawania: 8-10°C

vt UZYWKI SWIATA 00

WHITTE SAND:

i
3

F/uzywkiswiata

B/uzywkiswiata

Region + klasa jakosciowa: Katalonia i Aragonia
Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji
Opis skrétowy: \Wino czerwone o przyjemnym,
delikatnym i gtadkim smaku. W zapachu pojawiaja
sie tony dzemu wisniowego oraz Swiezej aronii.
Potrawy: grill

Temp. podawania: 15-17°C

Region + klasa jakosciowa: \W.0. Western Cape
Kolor i smak: Czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Pinotage

Opis skrétowy: Gteboka czerwien wina potaczona

z zapachem czarnych porzeczek, suszonych sliwek,
czekolady i aronii. W ustach geste, oleiste, z dtugim
finiszem

Potrawy: Dania z grillowanej wieprzowiny,

Temp. podawania: 16-18°C

www.uzywkiswiata.net
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Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Feteasca Regala

Opis skrétowy: \Wino biate o przyjemnym zapachu
cytrusowo-ananasowym. W smaku jedrne

z wyraznym cytrynowym posmakiem.

Potrawy: ryby, satatki, dréb, sushi

Temp. podawania: 10-12°C

Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Merlot, Pinot Noir

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim czerwonym
kolorze, bukiecie petnym dojrzatych czeresni

oraz aronii; w ustach geste, bogate,

ze zdecydowana stodka nuta w finiszu.

Potrawy: desery, wotowina

Temp. podawania: 14-16°C

Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: r6zowe, pétwytrawne
Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim rézowym kolorze,

bukiecie petnym czarnych owocow oraz kragtym
smaku.

Potrawy: ryby, drob, satatki, sushi

Temp. podawania: 10-12°C

F/uzywkiswiata
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Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Feteasca Neagra, Merlot

Opis skrétowy: \Wino o gtebokim czerwonym kolorze,
bukiecie petnym czarnych owocéw oraz kragtym
smaku.

Potrawy: wieprzowina, wotowina, grill

Temp. podawania: 16-18°C

Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smalk: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Muscat Ottonel

Opis skrotowy: \Wino o ztotej barwie. W zapachu
delikatnie melonowe z lekkim musnieciem soku

z dojrzatej pomaranczy. W smaku odczuwalne
aromaty nektarynek i bananéw. W finiszu wyrazna
stodka nuta.

Potrawy: dréb, ryby, satatki, sushi

Temp. podawania: 10-12°C

Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrétowy: \Wino biate o przyjemnym zapachu
cytrusowo-ananasowym. W smaku jedrne

z wyraznym cytrynowym posmakiem.

Potrawy: ryby, drob, satatki

Temp. podawania: 10-12°C

www.uzywkiswiata.net
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Cervus Magnus Monte Feteasca

Neagra

Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Feteasca Neagra

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej ciemnej barwie,
w bukiecie dominujg akcenty

czarnych owocéw; w ustach zréwnowazone,

acz wytrawnoscia nie grzeszy, w finiszu lekki
aroniowy posmak.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, dziczyzna,
baranina, jagniecina

Temp. podawania: 16-18°C

Sangele Ursului Red Sweet

Region + klasa jakosciowa: wino stotowe
Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji
Opis skrétowy: \Wino o intensywnym ztotym kolorze;
w zapachu dominuja aromaty miodu oraz marmolady
jabtkowej; w ustach petne, stodkie, z wyraznym
akcentem syropu klonowego w tle.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C
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Cervus Magnus Monte Sauvignon
Blance

Region + klasa jakosciowa: Dealu Mare, DOC-CMD
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon Blanc

Opis skrotowy: \Wzorcowe Sauvignon Blanc o ztotej
barwie, bukiecie petnym aromatéw cytryn, limonki
i grejpfruta w tle. W ustach petne, oleiste,

acz ze stonowana kwasowoscia.

Potrawy: ryby

Temp. podawania: 8-10°C

Soapta Rosu Semi Sweet

Region + klasa jakosciowa: wino stotowe
Kolor i smak: czerwone, pétstodkie
Odmiany winogron: brak specyfikacji
Opis skrétowy: \Wino o ciemnej barwie, zapachu
domowego kompotu z ciemnych owocéw oraz
przyjemnym smaku z wyrazng stodycza
Potrawy: desery

Temp. podawania: 10-12°C

www.uzywkiswiata.net
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Buffalo Ridge Zinfandel

Region + klasa jakosciowa: Kalifornia

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrotowy: Interesujace wytrawne, czerwone
wino kalifornijskie. W zapachu dominuja nuty
czarnego pieprzu, chili oraz aronii. Ustach dobrze
zbudowane, intensywne, wyrazne z dtugim finiszem
potaczonym z wyrazng jagodowa nutg. Doskonale
pasuje do ostrego leczo oraz kuchni azjatyckiej.
Potrawy: wieprzowina, wotowina, grill

Temp. podawania: 16-18°C

Pandora Zinfandel

Region + klasa jakosciowa: Kalifornia, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Zinfandel

Opis skrotowy: Intensywna barwa, umiarkowana
wytrawnos¢ na jezyku oraz Srednio intensywny bukiet
nasycony aromatami czarnej porzeczki i ostrej papryki.
Potrawy: potrawy z miesa smazonego i duszonego
Temp. podawania: 15-17°C

Pandora Red

Region + klasa jakosciowa: Kalifornia, wino
regionalne

Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrotowy: Subtelne pétstodkie wino o ztotej
barwie oraz bukiecie petnym limonki i brzoskwin.
Potrawy: wieprzowina, grill

Temp. podawania: 14-16°C

£ Pandora Rose

Region + klasa jakosciowa: Kalifornia, wino
regionalne

Kolor i smak: r6zowe, pétwytrawne

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: Srednio nasycona barwa wina,
potaczona z malinowo-truskawkowym bukietem
i lekkim stodkawym niuansem na jezyku.
Potrawy: dréb, ryby, desery

Temp. podawania: 10-12°C

Turn Stone

Region + klasa jakosciowa: Kalifornia, wino
regionalne

Kolor i smak: Biate, Potstodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji
Opis skrotowy: Doskonate, biate wino, wzbogacone
0 aromaty melona, brzoskwini i mango. W ustach
wyrazna stodycz i subtelnos¢ zarazem. Doskonate
na towarzyskie wieczory.

Potrawy: Aperitiff, desery,

Temp. podawania: 8-10°C

Fl/uzywkiswiata

Turn Stone

Region + klasa jakosciowa: Kalifornia, wino
regionalne

Kolor i smak: Czerwone, Pétstodkie
Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrotowy: Doskonate, czerwone wino,
wzbogacone o aromaty wisni, czekolady, malin,
jezyn i czarnych jagéd. W ustach pétstodkie

i zarazem subtelne. Doskonate na towarzyskie
wieczory.

Potrawy: drab, ryby, desery

Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata www.uzywkiswiata.net



Varsanyi Party Barmikor Cuvve

Region + klasa jakosciowa: Eger, wino regionalne
Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o jasno ztotej barwie, delikatnym
zapachu miodu lipowego oraz skérki pomaranczy
przyjemnie potaczonymi z delikatng stodycza.
Potrawy: torty oraz ciasta z owocami, dania azjatyckie
Temp. podawania: 8-10°C
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Varsanyi Famili Debroi Harslevelu

Region + klasa jakosciowa: Eger
Kolor i smak: biate, potstodkie
Odmiany winogron: Harslevelu

Opis skrétowy: Intensywny zapach pomaranczy i mandarynek

idealnie potaczony z wysublimowang stodycza.
Potrawy: torty oraz ciasta z owocami
Temp. podawania: 8-10°C

'ﬂ

Varsanyi Famili Tramini

Region + klasa jakosciowa: Eger, wino regionalne
Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Traminer

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie oraz intensywnym
bukiecie petnym aromatéw skorki pomaranczy, mango,
miodu lipowego z delikatnymi niuansami ptatkow rozy
w tle. W ustach przyjemnie stodkie, z dtugim finiszem.
Potrawy: desery, ciasta, kuchnia azjatycka

Temp. podawania: 8-10°C

Varsanyi Kispentek Kekfrankos

Region + klasa jakosciowa: Eger

Kolor i smak: czerwone, potstodkie

Odmiany winogron: Kekfrankos

Opis skrétowy: \W zapachu pojawiaja sie ostra papryka,
tyton, konfitura sliwkowa. W ustach bardzo bogate,
geste. Wymaga napowietrzenia.

Potrawy: ostre potrawy kuchni wegierskiej i azjatyckiej
Temp. podawania: 15-16°C

Varsanyi Pentek Olaszryzling

Region + klasa jakosciowa: Eger

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Olasz Riesling

Opis skrétowy: \W zapachu ujawniaja sie aromaty
jabtka, gruszek oraz cytryn. W smaku lekkie,
delikatnie otulajace jezyk.

Potrawy: kurczak z nadzieniem, ryby smazone
Temp. podawania: 5-11°C

Fl/uzywkiswiata
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Varsanyi Varsanap Egri Bikaver

Region + klasa jakosciowa: Eger MB (AQP)

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Cabernet Sauvignon, Merlot
Opis skrétowy: \Wino o gtebokiej czerwonej barwie.
W zapachu pojawiaja sie aromaty dojrzatych wisni

i czarnych porzeczek. W ustach srednio zbudowane,

z przyjemnym tagadnym finiszem.

Potrawy: duszona wotowina, szasztyki z wieprzowiny
Temp. podawania: 16-18°C

www.uzywkiswiata.net

Pannon Tokaj
Tokaji Harslevelu Semi-Sweet

Region + klasa jakosciowa: Tokaj Wine Region-Tolcsva
Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Harslevelu

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie,zapachu miodu
oraz kwiatu lipy potaczonych z wysublimowana stodycza.
Potrawy: Torty oraz ciasta z owocami, dania azjatyckie
Temp. podawania: 8-10°C

Pannon Tokaj
Tokaji Muscat Lunel Semi-Sweet

Region + klasa jakosciowa: Tokaj Wine Region-Tolcsva
Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Muskat Luner

Opis skrétowy: Intensywny zapach nektarynek,
brzoskwin z lekka limonowa nuta w tle. W ustach
delikatnie okazuje swa stodycz.

Potrawy: Ciasta, makarony, dréb, satatki, ryby

Temp. podawania: 8-10°C

Pannon Tokaj
Tokaji Szamorodny Sweet

Region + klasa jakosciowa: Tokaj Wine Region-Tolcsva
Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Furmint, Harsleveu

Opis skrétowy: \Wino o nasyconej ztotej barwie oraz
intensywnym bukiecie petnym owocéw brzoskwini,
mango oraz miodu. W ustach wyraznie stodkie,

z dtugim finiszem.

Potrawy: Desery, ciasta

Temp. podawania: 10-12°C

Fl/uzywkiswiata
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Pannon Tokaj
Tokaji Furmint Semi-Sweet

Region + klasa jakosciowa: Tokaj Wine Region-Tolcsva
Kolor i smak: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Furmint

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie, zapachu jabtek
oraz owocow cytrusowych potaczonych

z wysublimowang stodycza.

Potrawy: Desery owocowe, dania azjatyckie, sery
Temp. podawania: 8-10°C

Pannon Tokaj
Tokaji Muscat Lunel Semi-Dry

Region + klasa jakosciowa: Tokaj Wine Region-Tolcsva
Kolor i smak: biate, pétwytrawne

Odmiany winogron: Muskat Luner

Opis skrétowy: \Wino o ztotej barwie oraz intensywnym
bukiecie petnym mango. nektarynek, brzoskwin

z lekka limonkowa nuta w tle. W ustach delikatne,

z subtelnym finiszem.

Potrawy: Owoce morza,makarony, dréb, satatki, ryby
Temp. podawania: 8-10°C

Pannon Tokaj
Muscat Lunel Must Alcohol Free
Grape Juice

Region + klasa jakosciowa: Tokaj Wine Region-Tolcsva
Kolor i smal: biate, pétstodkie

Odmiany winogron: Eger

Opis skrétowy: Sok z winogron o blado-ztotej barwie
oraz intensywnym zapachu nektarynek i brzoskwin.

W ustach delikatnie okazuje swa stodycz.

Potrawy: Ciasta, makarony, drab, satatki, ryby

Temp. podawania: 8-10°C

www.uzywkiswiata.net
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CANTINE PIROVANO APPASSIMENTO
Salento Rosso IGT

Region + klasa jakosciowa: IGT Salento (Puglia)

Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Montepulciano, Negroamaro

Opis skrétowy: \Wino o bardzo gtebokiej czerwonej barwie;
bukiet wina stanowi koncentrat aromatéw aronii, jezyn,
czarnych porzeczek i suszonych Sliwek. W ustach dobrze

zbudowane i bardzo tagodne zarazem, z pieprzna nuta w finiszu.

Potrawy: Szasztyk, wieprzowina, wotowina, dziczyzna grill,
wedliny dojrzewajace, sery
Temp. podawania: 16-18°C

CUVEE’ 56
VINO BIANCO FRIZZANTE AMBILE

Region + klasa jakosciowa: VINO D'ITALIA
Kolor i smak: biate, pétwytrawne
Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: \Wino o stomkowym kolorze, sredniomusujace,
potwytrawne o idealnej proporcji stodyczy do kwasowosci (2:1).
W bukiecie przeplataja sie aromaty zielonego jabtka, melona,

limonki i moreli. W ustach dobrze zbalansowane, z wyrazna
stodycza w finiszu.

Potrawy: Dania z ryb, kurczak pieczony, sushi, satatki.
Temp. podawania: 6-8°C

CANTINE PIROVANO
Linea Primitivo Negroamaro

Region + klasa jakosciowa: |GT Puglia

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Primotivo, Negroamaro

Opis skrétowy: \Wino o gtebokiej czerwonej barwie,
owocowym bukiecie petnym dojrzatych czeresni, aronii
i czarnej porzeczki. W ustach geste, umiarkowanie
wytrawne, z wyrazna pieprzna nuta w finiszu.
Potrawy: Szasztyk, grill, wedliny dojrzewajace, sery
Temp. podawania: 16-18°C

Bl/uzywkiswiata
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CANTINE PIROVANO AMARCOR
Vino Rosso Biologico

Region + klasa jakosciowa: VINO D'ITALIA ROSSO (Puglia)
Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Negroamaro, Malvasia Nera

Opis skrétowy: \Wino ekologiczne, o bardzo intensywnej
czerwonej barwie. W bukiecie dominuja zapachy dojrzatych
wisni, suszonych sliwek oraz gorzkiej czekolady. W ustach
czaruje delikatnoscia przetamana subtelna kwasowoscia,
a w finiszu zaznacza sie wyrazna nuta konfitury aroniowej.
Potrawy: Szasztyk, wieprzowina, wotowina, dziczyzna,
grill, wedliny dojrzewajace, sery

Temp. podawania: 16-18°C

CANTINE PIROVANO
Collezione Beatrice Line Primitivo

Region + klasa jakosciowa: ICT Puglia

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Primitivo

Opis skrétowy: \Wino o gtebokiej czerwonej barwie,
owocowym bukiecie petnym dojrzatych czeresni, aronii
i czarnej porzeczki. W ustach geste, umiarkowanie
wytrawne, z wyrazna pieprzna nuta w finiszu.
Potrawy: Szasztyk, grill, wedliny dojrzewajace, sery
Temp. podawania: 16-18°C

CANTINE PIROVANO SOAVE DOC

Region + klasa jakosciowa: DOC Soave

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Garganega

Opis skrétowy: \Wino o stomkowej barwie; w bukiecie
dominuja zapachy limonki, brzoskwini i gruszki.

W ustach sredniozbudowane, z delikatna
wytrawnoscia w finiszu.

Potrawy: Dania z ryb, kurczak pieczony,

suréwki z letnich warzyw, gotowane warzywa.

Temp. podawania: 6-8°C

B/uzywkiswiata www.uzywkiswiata.net

TERRE PASSERI SOAVE DOC

Region + klasa jakosciowa: DOC Soave

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Garganega

Opis skrétowy: \Wino o stomkowej barwie; w bukiecie
dominuja zapachy limonki, brzoskwini i gruszki.

W ustach sredniozbudowane, z delikatna
wytrawnoscig w finiszu.

Potrawy: Dania z ryb, kurczak pieczony,

suréwki z letnich warzyw, gotowane warzywa.

Temp. podawania: 6-8°C

CANTINE PIROVANO
Montepulciano d’Abruzzo DOC

Region + klasa jakosciowa: DOC Abruzzo

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Montepulciano

Opis skrétowy: \Wino o ciemnej rubinowej barwie
oraz wisniowo - malinowym bukiecie. W ustach
Srednio-zbudowane, z lekka wytrawnoscia w finiszu
Potrawy: szasztyk, grill, wedliny dojrzewajace
Temp. podawania: 16-18°C

CASANOVA CUVEE Extra Dry

Region + klasa jakosciowa: Prowincja Treviso

Kolor i smalk: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Glera

Opis skrotowy: Doskonate wino musujace z Prowingji
Treviso we Wtoszech, powstate przy uzyciu Metody
Charmata. Wino to posiada ztota barwe oraz powaoli
uwalniajacy sie perlage. W bukiecie dominuja zapachy
owocow cytrusowych, brzoskwin i moreli. W ustach
idealna harmonia delikatnosci wina oraz babelkéw.
Potrawy: Przekaski, ryby, aperitif

Temp. podawania: 7-9°C

CASANOVA PROSECCO
DOC Extra Dry

Region + klasa jakosciowa: DOC Treviso

Kolor i smalk: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Glera

Opis skrétowy: Doskonate Prosecco z Prowincji Treviso
we Wtaszech, powstate przy uzyciu Metody Charmata.
Wino to posiada ztotg barwe oraz powoli uwalniajacy
sie perlage. W bukiecie dominuja zapachy owocéw
cytrusowych, brzoskwin i moreli. W ustach idealna
harmonia delikatnosci wina oraz babelkow.

Potrawy: Przekaski, ryby, aperitif

Temp. podawania: 7-5°C

CASANOVA VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE DOCG
Extra Dry

Region + klasa jakosciowa: DOCG Valdobbiadene

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Clera

Opis skrotowy: Ztocistosc koloru wina podkreslaja
subtelnie unoszace sie babelki. Bukiet urzeka zapachem
ptatkéw réz, jasminu, akacji, przemieszanych aromatami
jabtek, liczi i ananasa. W ustach doskonata harmonia
dos¢ mocnego musowania i delikatnosci wina.

Potrawy: Przekaski, ryby, aperitif

Temp. podawania: 7-9°C

CASANOVA PROSECCO ROSE
DOC Millesimato Brut

Region + klasa jakosciowa: DOC Treviso

Kolor i smak: rézowe, wytrawne

Odmiany winogron: Glera (88%), Pinot Noir (12%)

Opis skrétowy: Prosecco o tososiowej barwie z delikatnie
unoszacymi sie babelkami. W nosie czaruje aromatami
truskawek, czerwonych porzecze i malin. W ustach
rzeskosc doskonale potaczona z babelkami oraz nuta
poziomek w finiszu.

Potrawy: Przekaski, ryby, aperitif

Temp. podawania: 7-5°C

Vhtlr Setiva
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Chianti DOCG VILLA SILVIA

Region + klasa jakosciowa: DOCC Chianti

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Sangivese, Canaiolo, Merlot
Opis skrétowy: Wino o intensywnej czerwonej barwie
oraz bukiecie petnym zapachéw ciemnych owocéw,

z dominacja czarnej porzeczki. W ustach srednio-zbudowane,

z wyrazna nuta dzikich boréwek w finiszu.
Potrawy: Dania z wieprzowiny, wotowiny, makarony
Temp. podawania: 16-18°C

B/uzywkiswiata

Chianti DOCG Riserva Salvadori

Region + klasa jakosciowa: DOCC Chianti

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Sangivese, Merlot

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym
kolorze, z dominacjg zapachow czarnych porzeczek,
jagod i truskawek. W ustach dobrze zbudowane

z dtugim finiszem.

Potrawy: Dania z wieprzowiny, wotowiny, sery
Temp. podawania: 16-18°C
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Chianti DOCG Classico Salvadori

Region + klasa jakosciowa: DOCG Chianti

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Sangivese, Canaiolo, Merlot

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym kolorze
z granatowymi refleksami. Bukiet przywotuje aromaty
jagad, czarnych porzeczek, aronii, suszonych owocow.

W ustach dobrze zbudowane, intensywne w smaku

z dtugim finiszem.

Potrawy: Dania z grilla, steki, sery

Temp. podawania: 16-18°C

SALVADORI PRIMITIVO del SALENTO

Region + klasa jakosciowa: ICT Salento

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Primitivo

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym czerwonym kolorze.
W bukiecie dominujg aromaty ciemnych owoc6w oraz
gorzkiej czekolady. W ustach Srednio-zbudowane,

z delikatna nuta czarnego pieprzu w finiszu.

Potrawy: Dania z grilla, steki, sery

Temp. podawania: 16-18°C

Baglio Baiata ALAGNA Grillo

Region + klasa jakosciowa: DOC Sicilia

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Crillo

Opis skrétowy: \Wino biate o intensywnej

ztotej barwie oraz bukiecie petnym aromatow liczi,
ananasa, gruszki i brzoskwin. W ustach subtelne,

z Wyraznie zaznaczajaca sie kwasowoscia.

Potrawy: Dania z kurczaka, ryby, przekaski, makarony,
Temp. podawania: 8-10°C

CHIANTI CLASSICO Riserva DOCG

Region + klasa jakosciowa: DOCG Chianti

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Sangivese, Merlot

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym purpurowym kolorze.

W zapachu urzeka aromatami dojrzatych wisni, czeresni, jezyn
oraz suszonych sliwek. W ustach dobrze zbudowane, z wyrazng

kwasowoscig oraz dtugim finiszem.
Potrawy: Dania z grilla, steki, dojrzate sery
Temp. podawania: 16-18°C

SALVADORI VERMENTINO

Region + klasa jakosciowa: IGP Toscana
Kolor i smak: biate, wytrawne
Odmiany winogron: \Vermentino

Opis skrétowy: \Wino o bladoztotej barwie. W bukiecie dominuja

aromaty limonki, liczi, ananasa, gruszki i brzoskwini.

W ustach delikatne, z akcentem skérki cytrynowej w finiszu.

Potrawy: Kurczak, satatki, przekaski, ryby, aperitif
Temp. podawania: 8-10°C

Baglio Baiata ALAGNA NERO D'AVOLA

Region + klasa jakosciowa: DOC Sicilia

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Nero d'Avola

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie

oraz bukiecie petnym aromatéw wisni, czeresni i aronii.
W ustach srednio zbudowane, z zaznaczajacym sie
wytrawnym finiszem.

Potrawy: Kotlet schabowy, sztufada wotowa,

grill, makarony

Temp. podawania: 16-18°C

Baglio Baiata ALAGNA MOSCATO

Region + klasa jakosciowa: ICP Sicilia

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Muskat Aleksandryjski

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym ztotym kolorze.
W bukiecie dominuja aromaty miodu oraz konfitury
morelowej. W ustach petne, stodkie, z wyraznym
akcentem syropu klonowego w tle.

Potrawy: Ciasta z owocami, desery lodowe

Temp. podawania: 8-10°C

Baglio Baiata ALAGNA CREMOVO
Vino Aromatizzato
Region + klasa jakosciowa: Sycylia, Wino Aromatyzowane

Kolor i smal: biate, stodkie
Odmiany winogron: Crillo, Cataratto, Inzolia,

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym bursztynowym kolorze.

W bukiecie dominujg aromaty miodu, orzechéw wtoskich
oraz kakao. W ustach petne, dobrze zbudowane,
wyraznie stodkie, z orzechowym akcentem w finiszu.
Potrawy: Desery

Temp. podawania: 8-10°C

Ca’ Del Doge Prosecco Vino

Frizzante

Region + klasa jakosciowa: Prosecco, DOC,
musujace

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Glera

Opis skrétowy: Barwa stomkowa; w nosie
pojawiaja sie aromaty skorki cytrynowej, jabtek
oraz chleba razowego w tle; w ustach jedrne, a
zarazem subtelne dzieki doskonatej perlistosci.
Wino musujace

Potrawy: ryby, dréb, satatki

Baglio Baiata ALAGNA
MARSALA FINE I.P.

Region + klasa jakosciowa: DOP Sicilia

Kolor i smak: biate, deserowe

Odmiany winogron: Grillo, Cataratto, Inzolia

Opis skrétowy: \Wino o intensywnym bursztynowym
kolorze. W bukiecie dominuja aromaty miodu,
orzechéw wtoskich oraz moreli. W ustach petne,

dobrze zbudowane, z nienachalng stodycza

oraz wyraznym orzechowym akcentem w finiszu.
Potrawy: Desery, dania z drobiu w stodkich sosach, sery
Temp. podawania: 8-10°C

Ca’ Del Doge Merlot

Region + klasa jakosciowa: Veneto, IGT

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrétowy: Barwa - gteboka czerwien; w nosie
aromaty czeresni i dzemu aroniowego; w ustach
Srednio zbudowane, w zasadzie pétwytrawne.
Potrawy: makarony

Temp. podawania: 15-18°C

Gran Tiati Gold Vintage MMIX

Region + klasa jakosciowa: Eger MB (AQP)
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Aglianico/Nero Di Toia

Opis skrétowy: \Wino o kolorze niemal
granatowym; w bukiecie aromaty suszonych Sliwek,
czekolady, pieprzu, konfitury jagodowej; w ustach
skancentrowane, petne, jednoczesnie aksamitne

i eleganckie; bardzo dtugi finisz.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, sery

Temp. podawania: 18-20°C

PROSECLE Temp. podawania: 8-10°C

Baglio Baiata ALAGNA LANNI

Region + klasa jakosciowa: DOC Sicilia

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Nero d'Avola, Syrah, Merlot

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie

oraz bukiecie petnym aromatow przejrzatych wisni
oraz czarnych jagéd. W ustach dobrze zbudowane,

z wyraznie zaznaczajacym sie porzeczkowym finiszem.
Potrawy: Kotlet schabowy, sztufada wotowa,

grill, makarony

Temp. podawania: 16-18°C
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Baglio Baiata ALAGNA ZIBIBBO

Region + klasa jakosciowa: IGP Sicilia

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Zibibbo (Muskat Aleksandryjski)
Opis skrétowy: \Wino o ztotym kolorze. W bukiecie
eksplozja aromatéw miodu, brzoskwin i gruszek.

W ustach zdecydowanie stodkie, z wyraznym akcentem
konfitury morelowej w tle.

Potrawy: Ciasta z owocami, desery lodowe,

Temp. podawania: 8-10°C
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La Delizia Sauvignon

Region + klasa jakosciowa: Friuli Grave, DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Sauvignon

Opis skrotowy: \Wino czerwone, z purpurowymi
refleksami. W bukiecie moc aromatéw czerwonych
owocéw i orientalnych przypraw. W ustach
doskonaty balans pomiedzy kwasowoscia

0raz owocowa Swiezoscia.

Potrawy: wieprzowina, grill, wotowina, sery,
baranina

Temp. podawania: 16-18°C

B/uzywkiswiata
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La Delizia Chardonnay

Region + klasa jakosciowa: Friuli Crave, DOC
Kolor i smal: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Chardonnay

Opis skrétowy: \Wino o stomkowej barwie

z zielonkawymi refleksami. W nosie dominuja
aromaty melona, limonki araz kiwi. W ustach
umiarkowanie wytrawne, w wyraznym
nektarynkowym akcentem.

Potrawy: satatki, ryby, dréb, owoce morza
Temp. podawania: 8-10°C

www.uzywkiswiata.net




La Delizia Friulano

Region + klasa jakosciowa: Friuli Grave, DOC
Kolor i smal: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Fruliano

Opis skrétowy: \ zapachu dominuje malina.
W ustach delikatnie rozktada sie na jezyku

oraz ujawnia swa stodka nute.

Potrawy: drob, satatki, owoce morza

Temp. podawania: 8-10°C

LA Delizia Prosecco Extra Dry

Region + klasa jakosciowa: Friuli Venezia Giulia,
DOC, musujace

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Clera

Opis skrétowy: \Wino o stomkowym kolorze; zapach
nektarynek, ananaséw oraz limonki; w ustach
delikatna kwasowos¢ dobrze zintegrowana

z babelkami. W finiszu zaznacza sie brzoskwiniowy
posmak.

Potrawy: desery, ryby, dréb

Temp. podawania: 8-10°C

Malvasia Rubigalia

Region + klasa jakosciowa: Emilia-Romagna, ICT,
musujace

Kolor i smak: biate, potstodkie

Odmiany winogron: Malvasia

Opis skrétowy: Doskonate biate, stodkie, musujace
wino. Ztoty kolor idealnie harmonizuje sie z gesta
piana, cytrusowym bukietem oraz doskonatym
perlage. W ustachwyrazna stodycz.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 6-8°C

Naonis Moscato Dolce

Region + klasa jakosciowa: Friuli, IGP

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Moscato

Opis skrétowy: Wino o stomkowym kolorze;

w bukiecie pojawiaja sie zapachy marmolady
morelowej, miodu i skérki cytrynowej; w smaku
stodkie, z bardzo dobrze wkomponowanym perlage.
Potrawy: desery

Temp. podawania: 7-9°C

El/uzywkiswiata

La Delizia Merlot

Region + klasa jakosciowa: Friuli Grave, DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Merlot

Opis skrotowy: Barwa intensywnie czerwona.
Nos peten aromatéw czerwonych owocéw oraz
dzemu aroniowego. W ustach petne, intensywne,
ze stodkim niuansem w finiszu.

Potrawy: wieprzowina, wotowina

Temp. podawania: 16-18°C

La Delizia Semi-Sparkling
Prosecco

Region + klasa jakosciowa: Friuli Venezia Giulia,
DOC, musujace

Kolor i smak: biate, potwytrawne

Odmiany winogron: Clera

Opis skrétowy: Kolor ztoty z zielonymi refl eksami;
w bukiecie owoce cytrusowe; w smaku przyjemne
z wyrazna limonkowa nuta w fi niszu. Wino
musujace.

Potrawy: desery, satatki, ryby

Temp. podawania: 8-10°C

Naonis Jader Cuvee Brut

Region + klasa jakosciowa: Friuli, IGP

Kolor i smalk: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Friulano

Opis skrétowy: \Wino o stomkowym kolorze oraz
bukiecie przez ktéry przewijaja sie zapachy skorki
cytrynowej, melona oraz razowego chleba; w ustach
gtadkie, przyjemne dla podniebienia - z doskonale
roztozonym perlage.

Potrawy: ryby, dréb, satatki

Temp. podawania: 7-9°C

Remigio Reggiano Lambrusco

Premium

Region + klasa jakosciowa: Emilia-Romagna;
Lambrusco, DOP, musujace

Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: Lambrusco

Opis skrétowy: \Wspaniate stodkie, pétmusujace
wino. Rubinowa barwa doskonale zgrywa sie

z bukietem oraz zaznaczajaca sie w ustach stodycza
ciemnych owocow. Catose podkreslaidealny
perlage.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 6-8°C

B/uzywkiswiata ~www.uzywkiswiata.net
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Sansilvestro Barbera d’Alba
Superiore

Region + klasa jakosciowa: Alba (Piemont), DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Barbera

Opis skrétowy: Bardzo ciekawe wtoskie wino o
gtebokim czerwonym kolorze, skoncentrowanym
powali uwalniajacym sie bukiecie oraz zachowujace
rownowage miedzy wytrawnoscia na jezyku a
owocowascia w finiszu.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, dréb

Temp. podawania: 17-19°C

Sansilvestro Dulcis Bianco

Region + klasa jakosciowa: Piemont, IGT

Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrétowy: Doskonate stodkie, perliste, biate
wino o wydatnym zapachu stodkich brzoskwin i cytryn,
subtelnie otulajace jezyk oraz podniebienie.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 8-10°C

Sansilvestro Langhe Rosso

Region + klasa jakosciowa: Langhe (Piemont), DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Barbera,

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej
barwie, w zapachu czaruje aromatami wisni, czarnej
porzeczki i pieprzu. W ustach Srednio-intensywne,
z wyrazna nuta kakao w finiszu.

Potrawy: wieprzowina, wotowina

Temp. podawania: 17-19°C

Sansilvestro Roero Arneis Sabbie

Region + klasa jakosciowa: Roero, DOC

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Arneis

Opis skrétowy: \Wino o barwie bladego ztota, bukiecie
petnym aromatéw rumianku, brzoskwin oraz cytryn,

w ustach Srednio zbudowane, z delikatna limonkowa
nuta w finiszu.

Potrawy: ryby, dréb, satatki

Temp. podawania: 8-10°C

B/uzywkiswiata

Sansilvestro Barolo

Region + klasa jakosciowa: Barolo (Piemont), DOCG
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Nebbiolo

Opis skrétowy: Gteboka czerwona barwa idealnie
wspotgrajaca z bukietem emanujgcym zapachami
lesnych owocéw otulonych w kakaowo-pieprzowa
mgietke. W ustach petne, ogniste, masywne,

z dtugim finiszem.

Potrawy: wotowina, wieprzowina

Temp. podawania: 17-19°C

Sansilvestro Dulcis Rosso

Region + klasa jakosciowa: Piemont, IGT

Kolor i smak: czerwone, stodkie

Odmiany winogron: brak specyfikacji

Opis skrotowy: Doskonate stodkie, perliste, blado
czerwone wino o wydatnym zapachu

truskawek i malin, subtelnie otulajace jezyk oraz
podniebienie.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 8-10°C

Sansilvestro Nebbiolo d’Alba
DOC Brumo

Region + klasa jakosciowa: Alba (Piemont), DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Nebbiolo

Opis skrétowy: \Wino o intensywnej czerwonej
barwie, w zapachu czaruje aromatami dojrzatych
czeresni, gorzkiej czekolady i przypraw. W ustach
dobrze zbudowane, z wyrazna nuta pieprzu

w finiszu.

Potrawy: wotowina, wieprzowina, sery, grill
Temp. podawania: 17-19°C

Scuola Grande Amarone della
Valpolicella

Region + klasa jakosciowa: Valpolicella, DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Corvina, Rondinella, Molinara
Opis skrétowy: Kolor niemal granatowy, bukiet z
wyraznymi nutami marmolady aroniowej, Swiezych
jagad oraz lekkiej woni czarnego pieprzu w tle;

w ustach petne, skoncentrowane, dobrze
zbudowane, rozgrzewajace z dtugim finiszem.
Potrawy: wotowina, wieprzowina

1131 1Ome Temp. podawania: 17-19°C
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Scuola Grande Valpolicella
Ripasso

Region + klasa jakosciowa: Valpolicella, DOC
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Corvina, Rondinella, Molinara
Opis skrétowy: Barwa - gteboka czerwien;

w bukiecie wisnie oraz aronie; w ustach petne,
dobrze zbudowane, rozgrzewajace, ze stodka nuta
w finiszu.

Potrawy: wotowina, wieprzowina

Temp. podawania: 17-19°C

Teanum Favugne Bianco

Region + klasa jakosciowa: San Severo, DOP
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Bombino, Trebbiano

Opis skrotowy: Barwa ztota; w bukiecie limonka,
zielone jabtko oraz melon; w smaku gtadkie, oleiste,
z lekkimi cytrynowymi akcentami.

Potrawy: satatki, ryby, dréb, sushi

Temp. podawania: 8-10°C

Teanum Otre Negroamaro Meat

Region + klasa jakosciowa: Puglia, IGT
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Negroamaro

Opis skrétowy: Barwa purpurowa; w bukiecie
aromaty suszonych sliwek, rodzynek z lekka
pieprzowa nuta w tle, w ustach petne

i skoncentrowane, bardzo dtugi finisz.
Wymaga czasu by w petni otworzyc sie.
Potrawy: sery, wotowina, wieprzowina, satatki,
baranina

Temp. podawania: 16-18°C

Terra Calda

Region + klasa jakosciowa: Emilia-Romagna, ICT,
potmusujace

Kolor i smak: czerwone, pétwytrawne

Odmiany winogron: Lambrusco salamino,
ancellotta, , malbo gentile.

Opis skrotowy: Interesujgce potmusujace wino.
Intensywna czerwona barwa doskonale podkresla
owocowy bukiet wina. W ustach petne, z wyrazna
stodka nuta w finiszu.

Potrawy: sery, makarony, wieprzowina

Temp. podawania: 8-10°C

El/uzywkiswiata
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Serensimma Pinot Grigio

Region + klasa jakosciowa: Veneto, IGT

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Pinot Crigio

Opis skrétowy: \Wino o stomkowym kolorze;
delikatnym zapachu jabtek, kiwi i melona; w ustach
jedrne, z lekkim limonkowym posmakiem w finiszu.
Potrawy: ryby, drob, satatki

Temp. podawania: 9-11°C

Teanum Favugne Rosato

Region + klasa jakosciowa: San Severo, DOP
Kolor i smak: rézowe, wytrawne

Odmiany winogron: Montepulciano

Opis skrétowy: Barwa rézowa, nasycona; w bukiecie
maliny przeplataja sie z truskawkami; w ustach jedrne,
Srednio zbudowane, w zasadzie pétwytrawne.
Potrawy: ryby, dréb, satatki, sery

Temp. podawania: 8-10°C

Teanum Otre Primitivo

Region + klasa jakosciowa: Puglia, IGT

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Primitivo

Opis skrétowy: Barwa rubinowa z granatowymi
refleksami: w nosie ogromny tadunek suszonych
sliwek, konfitury Zurawinowej i rodzynek; w ustach
bogate, masywne z dtugim finiszem.

Potrawy: szasztyki z topatki wieprzowej, zrazy
zawijane z karkowki, stek z grilla.

Temp. podawania: 16-18°C

Tombacco Moscato Vino
Frizzante

Region + klasa jakosciowa: Veneto, IGT, musujace
Kolor i smak: biate, stodkie

Odmiany winogron: Moscato

Opis skrétowy: Delikatnie musujace wino o ztotej
barwie, aromatach pomaranczy, brzoskwin

i nektarynek; w ustach petne z wyrazng stodycza.

Potrawy: desery

Temp. podawania: 7-9°C

www.uzywkiswiata.net
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Vento Bianco

Region + klasa jakosciowa: Puglia, IGP

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Falanghina, Chardonnay
Opis skrétowy: Kolor stomkowy; w nosie aromaty
limonki oraz skérki cytrynowej; w ustach poczatkowo
lekkie, lecz stopniowo nabierajace mocy z lekko
kwaskowym posmakiem w finiszu.

Potrawy: satatki, ryby, owoce morza

Temp. podawania: 9-11°C

Vento Rosso

Region + klasa jakosciowa: Puglia, IGP

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Nero di Troia, Primitivo

Opis skrétowy: Barwa rubinowa; w bukiecie
aromaty konfi tury malinowej z pieprzna mgietka
w tle; w ustach Srednio intensywne, ciepte, dajace
duze odczucie gestosci na jezyku.

Potrawy: wieprzowina, wotowina, makarony
Temp. podawania: 16-18°C

Teanum Favugne Rosso

Region + klasa jakosciowa: DOP San Severo
Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Montepulciano

Opis skrétowy: Barwa rubinowa; w bukiecie
aromat aronii i czarnej porzeczki; w ustach dobrze
zbudowane, kragte, z dtugim finiszem.

Potrawy: wedliny i sery dojrzewajace, karkéwka z
grilla, szynka w sosie wtasnym, tatar

Temp. podawania: 16-18°C

Casa Coller
Moscato Spumante Dolce

Region + klasa jakosciowa: Wine of Italy
Kolor i smak: biate, stodkie, musujace
Odmiany winogron: Moscato

Opis skrétowy: \Wino musujace o stomkowym
kolorze oraz bukiecie petnym aromatéw moreli,
miodu i skérki cytrynowej. W smaku stodkie, z
bardzo dobrze wkomponowanym perlage.
Potrawy: ciasta, desery owocowe, lody

Temp. podawania: 7-9°C

B/uzywkiswiata
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Vento Rosato

Region + klasa jakosciowa: Puglia, IGP

Kolor i smak: rézowe, wytrawne

Odmiany winogron: Nero di Troia, Negroamaro
Opis skrétowy: Kolor r6Zowy, nasycony; w zapachu
aromaty truskawki i malin; w ustach srednio
zbudowane, z lekka kwasowoscia.

Potrawy: wieprzowina, wotowina, ryby, satatki,
owoce morza

Temp. podawania: 5-11°C

Sansilvestro Barbaresco Magno

Region + klasa jakosciowa: Barbaresco (Piemont),
DOCG

Kolor i smak: czerwone, wytrawne

Odmiany winogron: Nebbiolo

Opis skrétowy: Gteboka czerwien sukni wina
doskonale doskonale zgrana z bukieterm petnym
czarnych owocéw oraz wytrawnym, delikatnie
pieprznym i jednoczes$nie rozgrzewajacym smakiem
wina, dtugo utrzymujacym sie na jezyku.

Potrawy: pieczona wotowina, tatar, karkéwka w
sosie wtasnym, gotowane warzywa

Temp. podawania: 17-19°C

Casa Coller
Sangue di Giuda

Region + klasa jakosciowa: DOC Oltrepo Pavese
Kolor i smak: czerwone, stodkie, musujace
Odmiany winogron: Barbera, Croatina

Opis skrétowy: \Wino o ciemnej rubinowej barwie
oraz bukiecie petnym owocéw wisni, malin i czarnej
porzeczki. W ustach geste z wyrazna stodycza.
Potrawy: Ciasta, desery owocowe, lody

Temp. podawania: 10-12°C

Casa Coller
Rose’ Brut Spumante

Region + klasa jakosciowa: \Wine of Italy

Kolor i smak: r6zowe, wytrawne, musujace
Odmiany winogron: Carganega, Trebbiano,

Pinot Nero

Opis skrétowy: \Wino musujace o tososiowym
kolorze oraz bukiecie petnym aromatéw truskawek,
malin i czerwonych porzeczek. W smaku delikatne,
z bardzo dobrze wkomponowanym perlage.
Potrawy: ciasta, przekaski, ryby, aperitif

Temp. podawania: 7-9°C
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Casa Coller Baglietti No 10 Prosecco
Ribolla Gialla Spumante Brut Region + klasa jakosciowa: DOC Prosecco
Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Clera

Opis skrotowy: \Wino musujace o stomkowym
kolorze oraz bukiecie petnym aromatéw zielonych
jabtek, moreli i melona. W smaku wyrazna
limonkowa nuta bardzo dobrze potaczona z

Region + klasa jakosciowa: Wine of Italy

Kolor i smak: biate, wytrawne

Odmiany winogron: Ribolla, Gialla P

Opis skrétowy: \Wino musujace o stomkowym iy h%
Y

kolorze oraz bukiecie petnym aromatéw moreli,

miodu i melona. W smaku delikatne, z bardzo Zf 3 intensywnym perlage
dobrze wkomponowanym perlage. " \ . . .
Potrawy: tias?[a prze|<;/s|<ipr\/bygaperitif v ¥ Potrawy: makarony, risotto , przekaski, ryby, dréb,

ig: 7-9° ! ! sushi, aperitif
Temp. podawania: 7-9°C Kol \['r Temp. podawania: 4-6°C

LETIZIA Sangivese LETIZIA Sangivese
Rosato Semi Sweet Semi Sweet

Region + klasa jakosciowa: ICT Puglia

Kolor i smak: r6zowe, pétstodkie

Odmiany winogron: Sangivese

Opis skrétowy: \Wino o tososiowym kolorze

oraz bukiecie petnym aromatéw truskawek,

malin i czerwonych porzeczek. W smaku delikatne,
z bardzo dobrze wkomponowang stodycza.
Potrawy: ciasta, przekaski, ryby, aperitif

Temp. podawania: 9-11°C

Region + klasa jakosciowa: IGT Puglia

Kolor i smak: czerwone, pétstodkie

Odmiany winogron: Sangivese

Opis skrétowy: \Wino o rubinowej barwie

oraz wisniowo - malinowym bukiecie. W ustach
Srednio-zbudowane, z wyraznie zaznaczajaca
sie stodycza

Potrawy: ciasta, przekaski, szasztyk, grill, sery
Temp. podawania: 9-11°C

ZERO%ZERO Non Alcoholic
Aperitivo Bianco Frizzante

LETIZIA Sangivese
Trebbiano Semi Sweet

Region + klasa jakosciowa: ICT Emilia Romagna
Kolor i smak: biate, pétstodkie
Odmiany winogron: Trebbiano

Region + klasa jakosciowa: Aperitif bezalkoholowy
Kolor i smak: biate, stodkie, pétmusujace
Odmiany winogron: Brak specyfikacji

et aa A Opis skrétowy: \Wino biate o bladoztotej barwie Opis skrotowy: Aperitif bezalkoholowy o stomkowej
| T“_Eif;:.:@ oraz bukiecie petnym aromatow liczi, ananasa, barwie oraz bukiecie petnym zapach6w owocow
- gruszki i brzoskwini. W ustach delikatne, egzotycznych i jabtek. W ustach wyraznie zaznacza

9 1 Z Wyraznie zaznaczajaca sie stodycza
- Potrawy: ciasta, kurczak, satatki, przekgski,
C,_-' ryby, aperitif

sie stodycz, z dobrze wtopionym perlage
Potrawy: desery, aperitif

Temp. podawania: 8-10°C

Temp. podawania: 9-11°C

Letizio
<=
Malvasia Rubicone IGT SPRITZ ORANGE
Spumante Dolce Non-alcoholic sparkling
Region + klasa jakosciowa: |GT Emilia-Romagna Region + klasa jakosciowa: \Wino bezalkoholowe
Kolor i smak: biate, stodkie f Kolor i smak: biate, stodkie, pétmusujace
Odmiany winogron: Malvasia Odmiany winogron: Brak specyfikacji
Opis skrétowy: \Wino musujace o stomkowym kolorze Opis skrétowy: \Wino bezalkoholowe, pétmusujace,
oraz bukiecie petnym aromatow zielonych jabtek, moreli 0 pomaranczowej barwie, bedacej efektem dodatku
i melona. W smaku wyraZnie zaznacza sie stodycz, soku z wtoskich pomaranczy oraz bukiecie petnym
bardzo dobrze potaczona z intensywnym perlage cytrusowych aromatéw. W ustach dosc stodkie, L_/,
Potrawy: desery, aperitif z dobrze wtopionym perlage oraz wyrazna nuta =2
Temp. podawania: 8-10°C skérki pomaranczowej w finiszu 1 _.1’/,;4,‘
p-p : p ) : =

Potrawy: desery, aperitif
Temp. podawania: 8-10°C
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KRAJE | KLASY JAKOSCIOWE

ARGENTYNA:

kraj w Ameryce Potudniowej z prawie 500-letnig historig upraw.
Winoros! uprawia sie tu gtéwnie na terenach wysoko potozonych,
niekiedy nawet 2000 m n.p.m. Suchy,

kontynentalny klimat pomaga w uprawie winogron. Choroby
grzybicze tu prawie nie wystepuja, a to sprzyja uprawom
organicznym. Do lat 90-tych XX wieku wino produkowano tu
gtownie na uzytek wiasny. Dzis wizytowka

Argentyny s3 wina z dwoch odmian winogron: czerwonego
malbeca oraz biatego torrontes. Ponadto uprawia sie tu odmiany
miedzynarodowe takie jak: sauvignon,

merlot, shiraz, sauvignon blanc. Od 1993 roku Argentyna
twarzy swoj wiasny system apelacyjny. Niemniej podobienstwo
z hiszpanskim systemem apelacyjnym jest bardzo widoczne
(okreslenia np.: Vino Tinto, Reserva, D.0. Mendoza)

AUSTRALIA:

jest krajem bardzo interesujgcym pod wzgledem

winiarskim. Mozemy tu znalez¢ zaréwno wina codzienne jak i win
bedace ikong winiarstwa. Dla australijskich winiarzy podziat win w
ramach AOCjakijest stosowany w Europie jest dla nich obcy. Faktem
jest, ze kazde z win posiada przynaleznos¢ geograficzna, ale dla
Australijczykdéw wazniejsze sa jakos¢ winnicy, jakosc uzyskanych
winogron, czystosc produkgji oraz umiejetnosci winiarza - gdyz to
one stanowig o wielkosci wina. Z drugiej strony, gdyby nie byto tej
waustralijskiejwolnosci” wramach ktérej winiarz ma petng wolnos,
wina australijskie prawdopodaobnie nie zachwycity by Swiata.

CHILE:

kraj w Ameryce Potudniowej. Winoro$l pojawita sie tutaj juz
w XVIwieku wraz z hiszpanskimi misjonarzami. Poczatkowo wino
produkowano na potrzeby liturgiczne. Stopniowo rozszerzano
uprawy, ale uzyskane wina rzadko wychodzity poza lokalny
rynek. W XIX wieku pojawity sie pierwsze odmiany francuskie.
Prawdziwy rozkwit nastapit pod koniec lat 80-tych XX wieku.
Nowe technologie, inwestycje w winnice oraz pomoc Swiatowej
stawy enologéw pomogta winom z Chile wejs¢ na Swiatowe
salony, a przy

okazji rozstawi¢ niektére zapomniane odmiany winogron, np.:
Carmenere. W swojej klasyfikacji masciowej win, Chile bardzo
czesto korzysta z rozwigzan hiszpanskich. Dlatego czesto na
winach wysokiej jakosci spotykamy okreslenia ,,D.0. nazwa
regionu”, ,Reserva”, ,Gran Selection”. Wina nizszej jakosci
zawierajg zazwyczaj okreslenia dotyczace jedynie poziomu
stodkosci wina.

CHORWAC)A:

kraj potozony nad Adriatykiem, historia winiarstwa siega tu
prawie 2500 lat - czaséw osadnictwa antycznych Grekdéw. Kraj
ten posiada wiele rodzimych odmian winogron dominujacych
w uprawie. Do 1990 roku panstwo sprawowato nadzor
nad cata produkcja wina. Po rozpadzie dawnej Jugostawii
araz zmianach politycznych, winnice przeszty pod nadzor
prywatnych wtascicieli, nie szczedzacych Srodkéw by wina
chorwackie paonownie staty sie gwiazda winiarskiego Swiata.
Warto zauwazyc, ze wina najwyzszej jakosci produkowane s3
w matych rodzinnych winiarniach. Od 2010 roku dziata

w Chorwacji system klasyfikacji win. W ramach tego systemu
wyréznia sie: Stolno vino - wino stotowe, podstawowa klasa
jakosci win chorwackich Kvalitetno vino - wino jakosciowe

vz swa,
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Vrhunsko vino - wino jakosciowe klasy Premium (wymagania
bardzo podobne jak przy francuskim Systemie AQC)

CZECHY:
Czechy sa krajem o bardzo dtugiej tradycji winiarskiej, nie mniej
dopiero ostatnie 20 lat przyniosto renesans win powstajacych
w tym kraju. Podobnie jak w innych krajach nastapita regulacja
procesu produkcji win, a za tym wyznaczenia parametrow
jakosciowych. Sprecyzowanie jakosci win wniosta dopiero
ustawa z kwietnia 2004 roku okreslajaca zasady produkgji oraz
nadawania kategorii jakoSciowej winom produkowanym w
Republice Czeskiej. Pierwszy parametr na drodze do uzyskania
okreslonej klasy win (podobnie jak w Austrii i Niemczech)
stanowi zawartosc cukru w moszczu. | tak wyrézniamy:
I. Vino Stolni - wino stotowe - wina te mozna produkowac
z dowolnych winogron (krajowych jak i zagranicznych), mozna
stosowac szaptalizacje, dowolna metode stabilizacji oraz
musza byc rozlewane do butelek o pojemnaosci minimum 1 litr.
Na etykietach tych win jest zakaz poda powstania.
Il. Vino Zemske - wino regionalne - wina te powstaja
wytacznie z winogron pochodzacych z Republiki Czeskiej,
zebranych w odpowiednio prowadzonych winnicach (wydajnosc¢
max 12 ton/ha, zawarto$¢ cukru w moszczu 14%). Wina te
moga by¢ oznaczone na etykietach nazwa regionu, rocznikiem
oraz odmianag z ktorej zostaty wyprodukowane.
Ill. Vino odrudove jakostni - wino jakosciowe gatunkowe-
wina te powstaja z winogron pochodzacych wytacznie z
odpowiednio prowadzonych winnic z terenu Czech. Minimalna
zawartosc cukru w moszczu -15%. Wina te powstaja w regionie
uprawy winogron. Na etykiecie musi by¢ podany region
winiarski, z ktoérego pochodza winogrona, moze by¢ podana
réwniez gmina winiarska oraz inne informacje od producenta.

IV. Vino znamkove jakostni - wino jakoSciowe markowe -

wina te spetniajg podobne wymagania jak wina gatunkowe.

Zwykle s3 to wina kupazowane z kilku odmian winogron dla

uzyskania lepszego smaku wina. Wina te rok do roku musza

utrzymywac statg jakosc - przez co podlegaja wyzszej kontroli
niz wina gatunkowe.

V. Vino odrudove jakostni s privlastkem - wino jakosciowe

z wyroznikiem - s3 to wina wysokiej jakosci powstajace z

winogron o scisle okreslonych parametrach. Podziat ten

zapozyczony zostat z sgsiednich Niemiec i Austrii. Wyrdzniamy
tu wina:

- Kabinetni vino - normalny zbiér zdrowych winogron,

- Posdni sber (Spatlese) - pozny zbiér winogron
(winogrona sg juz podeschniete na krzakach),

- Vlyber s hroznu (Auslese) - w trakcie zbioru
selekcjonowane sa kiscie winogron,

- Vyber z bobuli (Beerenauslese) - zbierane s3
wyselekcjonowane podeschniete winogrona.

- Vlyber z Cibeb (Trockenbeerenauslese) - zbierane s3
wyselekcjonowane, wysuszone winograona.

- Vino ledove (Eiswein) - tzw. wino lodowe - z owocow
winogron zebranych po pierwszych przymrozkach;
winogrona sa selekcjonowane i tylko wybrane trafiaja
do dalszej produkcji; powstajace w ten sposob wina s3
zazwyczaj stodkie.
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FRANCJA:

jedyny kraj na Swiecie, w ktérym wino bardzo mocno zakorzenito
sie w kulturze. Zréznicowanie klimatu oraz warunkéw glebowych
wystepujacych na terenie tego kraju decyduje o réznorodnosci oraz
sposobie uprawy roznych odmian winorosli, a to z kolei przektada
sie na wyjatkowos¢ powstajacych tu win. Winiarze francuscy
jako pierwsi na Swiecie w potowie XIX wieku wprowadzili podziat
jakosciowy produkowanych przez siebie win. Przez Iata ulegat on
pewnym modyfikacjom. Dzi$ wyrézniamy nastepujace klasy win
Francuskich:

AOC/AOP (Appellation d’Origne Controlee/Protegee)

- najwyzsza klasa win francuskich nadawana przez Instytut INAC.
Procedura jej nadania trwac moze nawet 20 lat. Wino zawierajace
na etykiecie znak AOC musi spetniac szereg wymagan w zakresie
siedliska, dopuszczalnych odmian winogron, gestosci posadzenia
krzewow, wielkosci zbioru z ha, ilosci uzyskanego moszczu do
fermentacji, sposobu dojrzewania wina, ilosci wina mozliwego do
zabutelkowania pod pierwsza etykieta chateau. Winogrona do
produkcji wina moga pochodzic tylko z jednego rocznika. Mieszanie
win z kilku rocznikow jest zabronione.

Vin de Pays (VdP)

- wina regionalne, kategoria nieco stabsza niz AQC ale pozwalajaca
winiarzowi na wiecej w komponowaniu wina. Obostrzenia w
zakresie uprawy winnicy s3 tagodniejsze, a normy wydajnosci
wyzsze. Mozna uprawiaC winogrona z innych regionow, ktore w
przypadku AOC bytoby niedopuszczalne. Wina nie maja obowiazku
z nazwy podawania na etykiecie regionu pochodzenia oraz
rocznika. Ze wzgledu na jakosc organoleptyczna porownywalne z
winami klasy AOC

Vin de France (dawne Vin de Table) - najprostsza kategoria
win, z zatozenia przeznaczona do natychmiastowego spozycia.
Na etykietach tych win zakazane jest podawanie rocznika
i odmian winogron z ktorych zostato skomponowane. Bardzo
czesto powstaja z winogron zbieranych z mtodych krzewdw oraz
winogron niezakwalifikowanych do produkgji win jakosciowych.
Mogg stanowic takze kupaz win pozostatych po produkcji win
jakosciowych.

GRECJA:

ten kraj uznaje sie za kolebke europejskiego winiarstwa. Uprawa
winorosli liczy sobie w tym kraju prawie 3000 tys. lat. W kazdej
zatozonej koloni starozytni grecy zaktadali winnice (m.in.: Krym,
Italia, Tunezja, Hiszpania) i od ich winiarskiej sztuki uczyli sie
owczesni mieszkancy terendw dzisiejszych  Wtoch, Francji,
Hiszpanii. Wino zwigzane byto z niemal kazdym aspektem zycia
antycznych grekow. Dzisiejsze winiarstwo greckie stara sie nadrobic
dystans jaki dzieli je od krajow takich jak: Francja, Hiszpania czy
Wtochy. Inwestycje, nowe technologie, wiedza ludzka powodujg iz
jakosc¢ wina greckiego powoli, acz systematycznie rosnie, a samo
wino dobrze smakuje takze w Polsce, a nie tylko na wakacjach
w Grecji. Grecja swoj system apelacyjny wzoruje na francuskim:
0.P.0.P. - rejon produkcji win o najwyzszej jakosci (wina

klasy AQC).

0.P.E. - rejon produkgji win kontrolowanej jakosci (wina

dazace do statusu klasy AOC),

Topikos Oenos - wina regionalne.

Onomasia Kata Paradosi - wina regionalne produkowane
metodami tradycyjnymi, np.: Retsina,

Epitrapezios Oenos - wina stotowe. Ze wzgledu na duza

ilos¢ obcokrajowcow odwiedzajacych Grecje, powyzsze
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terminy pojawiaja sie na etykietach w jezyku angielskim.

GRUZJA:

kraj potozony w Srodkowej czesci Kaukazu. Zachodnia czesc opada
ku Morzu Czarnemu, natomiast wschodnia to doliny przedzielajgce
wysokie pasma gorskie. Gruzja obok Armenii jest Swiatowa kolebka
winiarstwa. Produkuje sie je tutaj od prawie 8-tysiecy lat. Wino od
zawsze wpisane byto w gruzinska tradycje. Wina gruzinskie naleza
d o jednych z najlepszych na Swiecie i w ponad 90% produkowane
s3z lokalnych odmian winogron. Tutejsze wina dzielg sie natrzy
podstawowe klasy:

wina stotowe - proste wina produkowane gtéwnie z lokalnych
odmian winogron; na etykiecie nie s3 podawane informacje o
odmianach winogron z ktérych powstato wino oraz rocznik zbioru;
53 to zazwyczaj wina wytrawne, potwytrawne lub patstodkie.
wina regionalne - wina o interesujacych aromatach, powstajace
z winogron pochodzacych z okreslonego obszaru geograficznego;
do ich produkgji stosuje sie zazwyczaj nowoczesne metody;
w ramach tej klasy powstaja wina wytrawne, potwytrawne
i potstodkie.

wina o kontrolowanej nazwie pochodzenia (AOC) - s3 to
wina ztozone, wielowymiarowe; powstaja z gtéwnie z typowo
gruzinskich odmian winogron zebranych w Scisle okreslonym
obszarze; do przygotowania uzywa sie tradycyjnych metod jak
np.: fermentacja w Kwewri - glinianych amforach zakopywanych
w ziemi. W ramach tej klasy powstaja wina wytrawne, potstodkie
i stodkie.

HISZPANIA:

kraj na potudniu Europy, w ktérym winorosl w przenosni i
dostownie wzrasta bardzo wysoko oraz w dodatku na kamiennej
glebie, zapuszczajac gteboko korzenie i wysysa z gleby wode oraz
potrzebne do wzrostu sktadniki odzywcze. To z kolei przektada sie
na wysoka jakosc oraz trwatost powstajacych tu win. Wyrdzniamy
nastepujace

klasy win hiszpanskich:

Denominacion de Origen (DO) - jest to odpowiednik francuskiego
AOC. Wina by mac posiadac to oznaczenie na etykiecie musza
spetnia¢ wymagania w zakresie siedliska, dopuszczonych do
uprawy winogron, spasobu uprawy winnicy, wielkosci zbiorow z
ha, ilosci wina uzyskanego z ha, sposobu fermentacji i dojrzewania
wina. Na winach z regionéw uznanych za historyczne (Roja,
Ribera del Duero, Priorat) skrot DO zostat rozszerzony DOCa
(Denominacion de Origen Calificada). Dodatkowo na etykietach win
widnieje skrétowa informacja o sposobie produkgji i dojrzewania
wina:

Tinto - fermentacja wina byta prowadzona w okreslony przepisami
regionu sposab, dojrzewato przez kilka tygodni w zbiornikach ze
stali nierdzewnej, po czym zostato zabutelkowane i na poczatku
kwietnia roku nastepnego po zbiorze zostato skierowane do
sprzedazy.

Roble - fermentacja podobnie jak przy tinto; po fermentacji wino
dojrzewa w debowych beczkach od 3 do 6 miesiecy, po czym jest
butelkowane i kierowane do sprzedazy.

Crianza - winogrona s3 selekcjonowane, fermentacja prowadzona
jest w scisle okreSlony sposob z zachowaniem kontrolowanej
temperatury. Po fermentacji wino dojrzewa przez okoto rok w
debowych beczkach. Pdzniej wino butelkowane przez okoto 6
miesiecy dojrzewa w piwnicy producenta.
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Reserva i Gran Reserva - 53 to 0znaczenia win najwyzszej jakosci
stosowane gtéwnie przy winach czerwonych. Winogrona do ich
produkgji pochodza ze specjalnie selekcjonowanych parceli, po
zbiorze winogrona s3 sortowane, fermentacja wina prowadzona
jest w sposob przewidziany w przepisach danego regionu; po
fermentacji wino dojrzewa w debowych beczkach od 1, 5 roku do
3-4 |at a potem w butelkach w piwnicy od min 6 miesiecy do 3 lat.

Vino de la Tierra (VdT) - klasa hiszpanskich win regionalnych. Z
zatozenia sg to wina stabszej jakosci niz DO lub DOCa. Spotkac
tu mozna bardzo wiele peret. Podobnie jak we Wtoszech, nie
wszyscy winiarze zabiegajg by ich wina posiadaty oznakowanie
klasy najwyzszej. Najwyzsza klasa jakosciowa wprowadza szereg
nakazow, ktore wielu winiarzy ograniczaja, a klasa regionalna
pozwala je omingc i bardzo czesto skomponowac wina o jakosci
faktycznejoraz trwatosci tej samej co wina klasy DO.

Vino de Mesa - wina stotowe, najprostsza kategoria win,
z zatozenia przeznaczona do natychmiastowego spozycia. Na
etykietach tych win zakazane jest podawanie rocznika oraz odmian
winogron. Jakasc bardzo zroznicowana.

MOLDAWIA:

kraj potozony w potudniowo-wschodniej czesci Europy, pomiedzy
Rumunia, a Ukraing. Kraj ten posiada wielowiekowe tradycje
winiarskie. Niektdre zrodta podaja, ze winorosl uprawiano tu juz
za czasow rzymskich. Obecnie Motdawia jest preznym krajem
winiarskim. Wina z tutejszych winnic znane i cenione s3 na catym
Swiecie.  Motdawskie  winiarstwo  bazuje  gtownie  na
miedzynarodowych odmianach winogron. Produkowane s3
tu prawie wszelkie typy win: od w petni wytrawnych, przez
potwytrawne, potstodkie, az po stodkie. Zasadniczo wina
motdawskie dzielimy na: wina stotowe - okreSlenie jakoSciowe
moze myli¢, poniewaz w tej klasie mozemy trafi¢ na bardzo wiele
ciekawych win; na etykiecie prozno szukac roku zbioru winogron,
natomiast czesto znajdziemy informacje o zawartosci alkoholu,
naturalnego cukru (najczesciej w formie przedziatu ,o0d-do”),
uzytych odmian winogron, czy dacie butelkowania.

wina klasy premium - wina o bogatej ilosci aromatéw; winogrona
do ich produkgji pochodza z wybranych parceli, a dalsza praca
celem uzyskania wysokiej jakosci wina odbywa sie wedtug Scisle
okreslonych przepisow; wina te czesto dojrzewaja w debowych
beczkach. Na etykietach znajdziemy rok zbioru, odmiany winogron,
z ktérych sporzadzono wino, informacje o ilosci alkoholu, cukru,
beczkowaniu, a takze dane o producencie oraz okreSlenia typu
,Reserve”, ,Special Sellection”.

PORTUGALIA:

kraj na potudniowym zachodzie Europy. Przez dtugi czas byt
potentatem w produkcji win wzmacnianych (np.: Porto, Madera).
Ostatnie 30 lat przyniosto ogromne zmiany. Mtode pokolenie
winiarzy postawito na produkcje win jakosciowych (gtdwnie
wytrawnych) w oparciu o typowo krajowe odmiany winogron
(ok. 500 b. i cz.). Wigkszos¢ win stanowig tu kupaze i trudno jest
szukac win jednoodmianowych. Standaryzujac wina, Portugalczycy
wzorowali sie na Hiszpanach, dlatego wyrézniamy:

DOC (Denominacao de Origem Controlada) - najwyzsza klasa win,
wymagania analogiczne do win hiszpanskich

Vinho regional - wina regionalne, stanowigce bardzo duzy udziat
w catej produkeji win w Portugalii. Wymagania sa tu podobne jak
przy winach hiszpanskich tej samej klasy.
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Vinho de Mesa - wina stotowe, z przeznaczeniem do
szybkiej konsumpcji.

RPA:

kraj o bardzo dtugiej historii winiarskiej. Pierwsze winnice zatozyli
tu Holendrzy w potowie XVIl wieku. Od lat 90-tych XX wieku wina z
tego kraju zyskuja na rosnacej popularnosci. Uprawia sie tu gtownie
miedzynarodowe odmiany winogron. Dodatkowo klimat oraz
uksztattowanie terenu w potaczeniu z umiejetnosciami winiarzy
daje wina bardzo zr6znicowane - tak by kazdy znalazt cos dla
siebie. Klasyfikacja opiera sie gtéwnie na wprowadzonym 1972
roku

systemie Wine of Origin (W0) - podobnym do europejskiego
systemu apelacyjnego. W uktadzie tym wazne jest okreslenie
pochodzenia wina (region, subregion, gmina) oraz sktadu
odmianowego winogron jakie weszty do wytworzenia danego
wina. Istnieje takze mozliwos¢ podania na etykiecie okreslenia
Estate - jedynie wowczas, gdy winogrona z ktérych zrobiono
wino pochodza z jednej posiadtosci.

RUMUNIA:

jest krajem w potudniowo-wschodniej Europie. Winorasl
uprawia sie tu od ok. 6000 lat. Pierwotnie uprawiano tu
rodzime odmiany winogron. Po XIX wiecznej pladze filoksery
rozpowszechnity sie tu miedzynarodowe odmiany winogron.
Panuje tu klimat kontynentalny, co naraza winogrona na
wiosenne przymrozki, brak opadéw latem lub ich nadmiar
jesienia, a to wymaga znaczacej dbatosci o winnice. Tutejsze
wina swa jakoscig Smiato mogg konkurowac z winami
hiszpanskimi, francuskimi, czy wioskimi. Swaéj system
apelacyjny Rumunia stara sie budowac na wzorach zachodnio-
europejskich. | tak wyr6zniamy wina stotowe, wina regionalne
oraz wina o statusie AOC.

USA:

na Swiecie jest to czwarty kraj pod wzgledem produkcji
wina. Winorosl uprawiana jest tu od XVII wieku za sprawa
europejskich emigrantow. Dzis USA kojarzy nam sie gtownie z
winami z Kalifornii. Uprawiane sg tu prawie wszystkie gtéwne
europejskie odmiany. Poczatkowo

produkowano tu wina stotowe, lecz zmiana oczekiwan
konsumentow spowodowata iz w potowie la 70-tych XX wieku
tutejsi winiarze postawili na jakos¢. W 1978 roku powstat
system AVA (American Vinicultural Areas), ktérego celem jest
dbatosc by wina powstajace w ramach okreslonych regionow
geograficznych spetniaty ustalone wymagania w  zakresie
prowadzenia winnicy, zbioru, produkcji i dojrzewania. Wina
jakosciowe spetniajgce okreSlone wymagania moga uzywac
logo ,AVA" przy nazwie regionu pochodzenia, np.: Napa Valley
AVA. Warto zwrdci¢ uwage na fakt, iz przepisy AVA s3 znaczaco
mniej restrykcyjne niz przepisy AOC wzgledem win europejskich

WEGRY:

kraj kazdemu z nas przywotuja na mysl dwa gtéwne terminy
winiarskie: Egri Bikaver (kojarzony z bardzo wytrawnym winem
czerwonym) oraz Tokaj (kojarzony z winami stodkimi). Jest to
pozostatosc po okresie komunistycznym, kiedy to na naszym
rynku dostepne byty wina z Wegier, ale to bardzo Sredniej
jakosci oraz trwatosci. Na szczescie to przesztosc. Wegierscy
winiarze bardzo szybko odbudowali swoje winiarstwo po
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okresie gospodarki centralnie planowanej. Dzisiaj s3 gwiazda
na winiarskim rynku europy wschodniej. Dominuja w produkcji
win biatych. Ich specjalnoscig s3 wina biate z odmian furmint
oraz harszlevelu, stanowiace baze dla stynnego Tokaju. Obok
win typu Tokaj oraz Egri Bikaver powstaje niezliczona ilos¢ win
biatych i czerwonych o zréznicowanym stopniu wytrawnosci
jak i stodkosci spetniajgcych wymagania dla produktow
wysokiej jakosci. Wyrdzniamy nastepujace klasy jakosciowe:
Mindségi Bor - klasa jakosci odpowiadajgca wymaganiom
AQ0C/DOC

Kiilonleges Minoségi Bor - wino najwyzszej jakosci,
posiadajace znak kontrolny ,Allami Ellenérzéjegy”; powstaje z
dojrzatych lub pokrytych szlachetng plesnig owocdow, zaw. alk.
min. 13%, cukier min. 190g/I (stosowane gtdéwnie przy winach
Tokajskich)

Pecsenye Bor - wino regionalne zawierajace zazwyczaj
minimum 12% alkoholu, a na etykiecie winiarz moze umiescic
informacje o regionie pochodzenia wina oraz uzytych
odmianach winorosli. Asztali - wina stotowe, zazwyczaj do
szybkiej konsumpcji.

WLOCHY:

podobnie jak Francja sa krajem bardzo zréznicowanym pod
wzgledem klimatu jak i gleb. Winorosl uprawia tu prawie
kazdy, kto dysponuje wystarczajacym na ten cel areatem. losc¢
lokalnie wystepujacych tu odmian winorosli decydowata o
réznorodnoscipowstajgcychtuwin, aoneczestoodzwierciedlaty
zaangazowanie winiarza w ich produkcje. Druga potowa lat 60-
tych XX wieku przyniosta zmiany: nastgpit powolny odwrot
od masowej produkcji win stotowych na rzecz produkeji win
jakosciowych. Dzis we Wtoszech wyrdzniamy nastepujace
klasy win:

Vino da Tavola - wina stotowe, najprostsza kategoria win, z
zatozenia przeznaczona do natychmiastowego spozycia. Na
etykietach tych win zakazane jest podawanie rocznika oraz
odmian winogron. Jakos¢ bardzo zréznicowana. Indicazione
Geografica Tipica (IGT) - klasa win regionalnych powstata w
potowie lat 90-tych XX wieku. Stworzono jg by unormowac
statut prawny win powstatych z wykorzystaniem odmian
winogron i technik innych niz przewidziane w danym regionie.
Wina te bardzo czesto byty duzo wyzszej jakosci niz wina objete
przepisami danej apelacji, a ze wzgledu na brak statutu
prawnego na etykietach musiaty posiadac miano  win
statowych, co z kolei kolidowata z ich jakoscia i cena (przyktad:
Supertoskany komponowane z sangiovese i sauvignon).
Wielu winiarzy przechodzi do klasy IGT, gdyz posiadajg tu duzo
wieksze pole manewru w zakresie komponowania win.
Denominazione di Origine Controllata (DOC) - najwyzsza
klasa win, jej przepisy wzorowane sg na francuskim AOC.
Przepisy DOC okreslajg obszar z ktérego muszg pochodzic
winogrona, odmiany dopuszczone do uprawy, sposoby uprawy
winnicy, wydajnosc z ha, sposob fermentacji i dojrzewania win.
Denominazione di Origine Controllata e Garantita

(DOCG) - klasa win stojaca wyzej niz wina DOC. Wina
otrzymujace ten tytut musza spetniaC bardziej zaostrzone
na kazdym szczeblu kryteria niz wina klasy DOC. Swiadectwo
klasy DOCG przyznawane jest dopiero po przeprowadzeniu
analizy i kamisyjnej degustacji wina
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ODMIANY WINOGRON

ODMIANY CZERWONE:

Aleksandrouli - odmiana czerwona, zwykle uzywana do
produkgji win patstodkich. Powstajace z niej wina posiadaja
ciemna barwe; w bukiecie dominujg zapachy konfitury
aroniowej oraz czekolady.

Azal-Tinto - portugalska odmiana winogron czerwonych

0 matych gronach i niskiej wydajnosci; uzywana gtéwnie do
produkgji win rézowych w pétnocno-zachodniej Portugalii.
Baga - portugalska odmiana winogron o grubej skorce,
duzej zawartosci pigmentu oraz kwasowosci; powstaja

z niej wina o owocowym charakterze i dos¢ duzej zawartosci
alkoholu.

Blauer Portugieser - odmiana czerwona - bardzo tatwa

w uprawie. Uzyskane wina posiadaja jasnoczerwong barwe,
lekki smak i mato wydatny bukiet. Wina z tej odmiany
najlepiej smakuja za mtodu.

Blaufrdnkisch - odmiana czerwona, p6Zno dojrzewajaca,
lubigca ciepto. W dobrych latach uzyskuje sie z niej wina

0 kolorze niemal granatowym i bardzo skoncentrowanym
bukiecie petnym ciemnych owocéw i przypraw kaorzennych.
Sauvignon - francuska odmiana winogron, dajaca

mate owoce o grubej skorce; uzyskane z tej odmiany wina
maja ciemny kolor, mocny wytrawny smak oraz aromaty
czarnych owocow.

Franc - francuska od miana winogron, wczesnie
dojrzewajaca, odporna na chtéd; uzyskane wina sa dosyc
lekkie, acz nie pozbawione aromatu i struktury.

Canaiolo - czerwona odmiana winogron uprawiana

w Toskanii; daje wina o ciemnym kolorze i owocowym
charakterze; powszechnie uzywana jest razem z sangiovese
do produkgji Chianti.

Carmenere - czerwona odmiana winorosli wywodzaca sie
z Frangji, dzis bardzo popularna w Chile; uzyskane wina
posiadaja intensywny czerwony kolor, dobra strukture oraz
duza kwasowosc.

Cinsault - odmiana winogron pochodzaca z potudniowej
Francji; wczesnie dojrzewa, posiada duze grona; uzyskane
wina s3 owocowe i finezyjne, lecz zazwyczaj uzywane sg do
kupazy.

Corvina - czerwona odmiana uprawiana w pétnocnowschodnich
\Wtoszech; dojrzewa pézno i daje duzy plon;

uzyskane wina sa dosc¢ lekkie, posiadaja rubinowy kolor

i wisniowe aromaty, uzywana do produkgji win Valpoalicella

i Bardolino.

Early Melnik - czerwona odmiana winogron, uprawiana
gtownie z dolinie rzeki Struma, w potudniowo-zachodnigj
Butgarii. Powstata z krzyzowania ze sobg odmian: valdiguie,
durif, jurancon i sauvignon. Z winogron tej

odmiany uzyskuje sie wina bogate w aromaty czarnych
owocow oraz pigmenty.

Gamay - odmiana uprawiana gtéwnie we francuskim
regionie Beaujolais; daje wina czerwone z fioletowymi
refleksami oraz owocowymi aromatami.
Grenache/Garnacha/Garnatxa Negra - odmiana winogron
uprawiana we Francji i Hiszpanii; uzyskane wina s3 mato
garbnikowe i czesto maja dosc jasna barwe; cechuije je

owocowy aromat.

Kekfrankos - czerwona odmiana winogron, pézno
dojrzewajaca przez co wymagajaca cieptego klimatu.
Uzyskuije sie z niej wina o wyraznym kwasowym charakterze,
przez co wina potstodkie z tej odmiany

w odbiorze sprawiaja wrazenie wytrawnych. W aromatach
dominuja: tyton, ostra papryka, pieprz, w starszych winach
konfitury z ciemnych owocéw.

Malbec - odmiana francuska, powszechnie uprawiana

w Argentynie. Powstaja z niej ciemne, zywe, intensywne

i dynamiczne wina o dobrej kwasowosci oraz ujawniajace
aromaty czarnych owocow.

Mavrodaphne - grecka odmiana czerwonych winogron,
prawie zawsze uzywana do produkcji win stodkich -
wzmacnianych. Uzyskane wina maja gteboka czerwona
barwe, zdecydowanie stodki smak oraz rodzynkowomarmoladowy
bukiet.

Merlot - francuska odmiana winogron, dajaca duze owoce
oraz wczesnie dojrzewajace; uzyskane z tej odmiany wina s3
jedrne, dobrze zbudowane, dominuja w nich nuty owocowe
oraz maja wyzszy poziom alkoholu; odmiane te czesto
wykorzystuje sie do produkeji win pétstodkich.

Molinara - odmiana czerwanych winogron, uprawiana

w potnocno-wschodnich Wtoszech; dajaca wina o duzej
kwasowosci; uzywana do produkeji win Valpolicella

i Bardolino.

Montepulciano - odmiana bardzo powszechnie uprawiana
w potudniowych Wtaszech; dojrzewa dosy¢ pézno ale
pozwala to na lepsza koncentracje cukréw, a skutkiem tego
pozadany poziom alkoholu w gotowym winie; w bukiecie
dominuja aromaty owocowe z lekka nuta korzennosci.
Mourvedre/Monastrel - czerwona odmiana winogron
popularna w Hiszpanii oraz potudniowej Frangji; z odmiany
tej uzyskuje sie wina o ciemnej barwie, skoncentrowane,
przez co wymagaja dtuzszego dojrzewania.

Negroamaro - odmiana uprawiana w potudniowych
Wtoszech; dajaca wina o intensywnym rubinowym kolorze,
bukiecie petnym owocow oraz korzennych przypraw

i sporym poziomie alkoholu (13-14%).

Nero d'Avola - sycylijska odmiana lubigca goracy i suchy
klimat; uzyskane wina posiadaja bardzo ciemna barwe,
koncentracje aromatow oraz podatnosc do dtugiego
dojrzewania.

Nero di Troia - popularna odmiana w centralnych

i potudniowych Wtoszech; daje wina o Sredniej budowie,
mocno owocowym bukiecie i umiarkowanej kwasowosci.
Pinotage - odmiana powstata z potaczenia pinot noir

i cinsault; jest odmiang bardzo czesto niedoceniang przez
znawcow; uzyskane wina maja bardzo ciemny kolor oraz
aromaty ciemnych owocéw, czarnego pieprzu, a niekiedy
skary.
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Pinot Noir - odmiana popularna we wschodniej Francji,
uzyskane wina posiadaja jasna czerwong barwe i 53 dosyc
bogate w taniny; profil aromatyczny zalezy od miejsca
uprawy.

Plavac Mali - odmiana chorwacka dajaca wina bogate,
petne i taninowe, z dominacja aromatow wisni, jezyny i
Czarnego pieprzu.

Primitivo/Zinfandel - odmiana winogron uprawiana

w potudniowych Wtoszech oraz Kalifornii; daje wina o dobre;
budowie, duzej koncentracji aromatdw o wyzszym poziomie
alkoholu.

Rondinella - odmiana czerwonych winogron, uprawiana w
potnocno-wschodnich Wtoszech; uzywana do produkgji win
Valpalicella i Bardolino.

Rubin - czerwona odmiana winogron, uprawiana gtéwnie w
potudniowo-zachodniej Butgarii. Powstata ze skrzyzowania
odmian niebiolo i syrah. Winogrona tej odmiany sa bogate
w zwiazki aromatyczne i pigmenty, co pozwala na uzyskanie
ztozonych win, z dtugim potencjaterm dojrzewania.

Ruby - jest to krzyzéwka sauvignon oraz

carignan; uzyskana odmiana jest odporna na niekorzystne
warunki klimatyczne, a zarazem daje wina bardzo dobrej
jakosci.

Sangiovese - wtoska odmiana lubigca suchy klimat oraz
pozno dojrzewajaca; sangiovese daje wina o rubinowej
barwie, mocne, bogate w aromaty owocowe z potencjatem
do dojrzewania.

Saint Laurent - odmiana czerwona, dojrzewajaca

w pazdzierniku, dobrze przyjmuje sie na stabych glebach.

Wina te cechuje bukiet z wyraznymi tonami wisni i porzeczki.

Wina z tej odmiany dobrze znosza dojrzewanie w debie,
dzieki czemu zyskujg jedwabista strukture

Saperavi - najczesciej uprawiana w Gruzji odmiana
czerwona. Uzyskuje sie z niej wina od wytrawnego do
stodkiego. Powstajace z niej wina majg bardzo ciemna

barwe; w bukiecie i smaku tatwo rozpoznawalne sg aromaty:

wisni, czeresni, Sliwki, aronii, porzeczki, niekiedy

przypraw korzennych lub tytoniu.

Shiraz - francuska odmiana winograon, uprawiana na catym
Swiecie; uzyskane wina majg ciemny kolor, duza kwasowost
oraz aromaty czarnego pieprzu, czekolady i ciemnych
OWOCOW.

St. Laurent - odmiana czerwona wczesnie dojrzewajaca, lecz
wrazliwa na przymrozki i choroby, trudna w uprawie. Wina
prawie zawsze powstaja w ogromnych debowych kadziach.
Uzyskane wina posiadajg umniarkowana kwasowasc, bukiet
bogaty w ciemne owaoce oraz

nasycona czerwong barwe.
Tempranillo/Cencibel/Aragonez/Tinta Roriz - kultowa
winoros| uprawiana w Hiszpanii; uzyskuje sie z niej wina

0 ciemnej barwie i duzej koncentracji aromatow, posiadajace
duzy potencjat dojrzewania; od czasu wprowadzenia
nowoczesnych technologii do winnic

i winiarni wina z tej odmiany zyskaty na owocowosci.
Touriga Nacional - portugalska odmiana winorosli uwazana
za szlachetng; owoce mate, posiadajace gruba skorke,
wydajnosc niska; uzyskane wina posiadaja ciemny kolor,
intensywny bukiet i duzy potencjat starzenia.

Zweigelt - odmiana czerwona bedaca krzyzéwka odmian

Blaufrankisch i St.Laurent. Odporna na mrozy, choraby,
tatwa w uprawie. Uzyskane wina posiadaja bogata
budowe oraz duzy potencjat dojrzewania.

ODMIANY BIALE:

Alvarinho - portugalska odmiana winorosli 0 matej
wydajnosci, ale dajaca wysokiej jakosci owoce - stuzy do
produkgji Vihno Verde. Uprawiana takze w Hiszpanii.
Bombino - odmiana winogron uprawiana na potudniu
Whtach; daje wina o bardzo niskiej kwasowosci oraz
subtelnych cytrusowych aromatach, co sprawia iz wina te s3
doskanate jako aperitif.

Cataratto - bardzo wydajna odmiana winogron uprawiana
na Sycylii, z ktdrej powstajg wina petne ciata, cytrusowych
aromatow oraz wywazonej kwasowosci.

Chardonnay - odmina powszechna na catym Swiecie

i szybko adaptujaca sie do miejscowych warukow i stad taka
roznorodnosc stylow win powstatych z tej odmiany.

Chenin Blanc - odmiana bardzo popularna w RPA; uzyskane
z niej wina posiadaja aromaty zielonych jabtek

i moreli, cechuje je takze wywazona kwasowosc.
Falanghina - odmiana winogron uprawiana na potudniu
Whtach; daje wina o bardzo umiarkowanej kwasowosci oraz
subtelnych cytrusowych aromatach.

Fiano - bardzo stara odmiana pochodzaca z wtoskiej
Kampani; uzyskane wina s3 aromatyczne, krzepkie

z karzenno - miodowo - orzechowym bukietern.
Garganega - odmiana uprawiana gtéwnie we wtaskim
regionie Veneto; uzyskane wina dajg kwiatowo - miodowo -
waniliowy bukiet oraz s3 umiarkowanie kwasowe.
Gewurztraminer - dos¢ powszechna odmiana w Alzacji;
uzyskane z tej odmiany wina posiadaja aromaty owocow
egzotycznych oraz umiarkowang kwasowosc.

Glera - Wtoska odmiana winogron uzywana gtéwnie do
produkgji win delikatnie musujacych - Prosecco, cechujacych
sie aromatami jabtka, limanki, moreli oraz o umiarkowanej
kwasowasci.

Grenache Blanc/Garnataxa Blanca - odmiana powszechna
w potnocnej Hiszpanii i potudniowej Frangji; uzyskane wina
posiadajg wysoka zawartoscig alkoholu i niska kwasowos¢
oraz typowe dla tej odmiany cytrusowe i ziotowe aromaty.
Criner Veltliner - odmiana biata - bardzo uniwersalna, gdyz
pozwala uzyskac zarowno wina proste, jak

i bardzo ztozone przeznaczone do dtugiego lezakowania.
Uzyskane wina posiadaja blado-ztoty kolor przyozdobiony
zielonkawymi refleksami; w bukiecie i smaku zazwyczaj
cytrusowe aromaty tamane sg nuta korzennych przypraw.

Grillo - odmiana winogron uprawiana na Sycylii, z ktérej
powstaja wina o spokojnym charakterze, umiarkowanej
kwasowasci oraz mineralno - jabtkowo - miodowym
bukiecie.

Harslevelu - biata odmiana winogron bardzo pézno
dojrzewajaca (zazwyczaj dopiero w potowie pazdziernika),
wymagajaca cieptego klimatu. Owoce tej odmiany
wykorzystuje sie do produkgji wszystkich typow win
biatych, choc najczesciej spotkac mozemy wina potstodkie
z tej odmiany. W aromatach dominuja: pomarancza,
mandarynka, brzoskwinia.
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Irsai Oliver - wegierska odmiana biatych winogron dajaca
wina o niskiej kwasowosci oraz korzennym bukiecie.
Zazwyczaj wina z tej odmiany kupazuje sie z winami o
Wyzszej kwasowosci.

Muskat/Moscatel - biata odmiana wykorzystywana
przewaznie do produkgji win pétstodkich i stodkich; profil
aromatyczny zalezy od stylu winiarza, ale prawie zawsze
mozna w muskacie odnalez¢ aromaty miodu i suszonych
jasnych owocow.

Muskatoly - jest bardzo stara biata odmiana winorosli
uprawiana na Wegrzech, gtéwnie z przeznaczeniem do
wyrobu win potwytrawnych i potstodkich. Dominujace
aromaty: nektarynki, limonka, brzaskwinie.

Mtsvane - biata odmiana gruzinska dajgca wina o bladoztotej
barwie; w bukiecie zazwyczaj pojawiajg sie aromaty

limonki oraz ananasa; w ustach lekko kwaskowe.

Mueller Thurgau (Rivaner) - jest to biata odmiana winogron
mato wybredna klimatycznie i glebowo. Powstaja z niej wina
0 dosyc niskiej kwasowosci i bukiecie bogatym w owocowe
aromaty. Dojrzewa dosyC¢ wczesnie i daje duze plony.
Miiller-Thurgau - odmiana biata bedaca krzyzowka rieslinga
i sylvanera. Uzyskane wina sa delikatne

i minimalnie kwaskowe, dlatego najlepiej smakujg gdy sa
mtode; w bukiecie zazwyczaj wystepuje wyrazna morelowa
nuta z miodowym przetamaniem.

Neuburger - odmiana biata - rdzennie austryjacka.
Doskonata do produkgji win potstodkich oraz stodkich

z winogron zarazonych szlachetna plesnia.

Olasz Riesling/Gresevina/Welschriesling - biata odmiana
winogron, p6zno dojrzewajaca, lubigca suchy i ciepty klimat;
bardzo popularna na Wegrzech, dajgca wina przyjemne

dla podniebienia Srednio zaawansowanego konsumenta.
Dominujace aromaty jabtek, gruszki, limanki.

Palomino Fino - odmiana uprawiana na potudniu Hiszpanii
w regionie Jerez i wykorzystywana do produkcji wina sherry;
samodzielnie daje biate, niemal przezroczyste wino o
morskich aromatach.

Pedro Ximenes - odmiana uprawiana na potudniu Hiszpanii
w regionie Jerez i wykorzystywana do produkcji wina sherry;
samodzielnie daje wino o bursztynowym kolorze i aromacie
arzechow wioskich.

Pinot Gris /Pinot Grigio - odmiana wywodzaca sie

z Frandji, dzis uprawiana na catym Swiecie; uzyskane wina
posiadaja limonkowy charakter, spora dawke mineralnosci w
ustach i pasuja na kazda okazje.

Rhoditis - grecka odmiana biatych winogron, zwykle
uzywana do produkcji lekkich win stotowych.

Riesling - odmiana wywodzaca sie z Doliny Renu, lubiaca
chtodny klimat i duzo stonca; zazwyczaj uzyskane wina s3
lekkie, pachnace (cytrusy i kwiaty), 0 wysokiej kwasowosci
ztagodzonej spora iloscig cukru.

Rkaciteli (Rkatsiteli) - prawdopodobnie najstarsza

i najbardziej pierwotna odmiana winorosli uprawiana

na Swiecie. Powstajgce z niej wina posiadaja ztoty lub
bursztynowy kolor; w bukiecie dominuja nuty jabtek, pigwy
oraz mirabelek.

Sauvignon Blanc - odmiana francuska wywodzaca sie

z Bordeaux, powszechnie uprawiana na catym Swiecie.
\Wzorcowe Sauvignon Blanc powinno by¢ wytrawne

i posiadac cytrusowe aromaty - gtdwnie cytryna

i limonka. Jednak ze wzgledu na réznorodnos¢ warunkow
klimatycznych i glebowych w ktarych jest uprawiane
spotykamy wina z tej odmiany od wytrawnych do stodkich.
Savatiano - grecka odmiana biatych winogron uzywana do
produkcji win typu Retsina; uzyskane wina maja ztoto-blada
barwe oraz zywiczny bukiet.

Scheurebe - biata odmiana winogron podobna do rieslinga.
Wina wytrawne z tej odmiany bogate s3 w grejpfrutowe
aromaty. Odmiana ta jest takze doskonata do produkgji win
botrytyzowanych stodkich Beerenauslese lub
Trockenbeerenauslese.

Semmilion - odmiana pochodzac z Frangji, lubiaca ciepty
klimat; powszechnie wykorzystywana jest do produkgji win
pétstodkich i stadkich (moelleux, sautern) w ktérych ujawnia
aromaty miodu, cytrusow, moreli, nektarynek, mango.
Sylvaner - odmiana uprawiana gtéwnie w Alzacji; daje wina
o0 tagodnym bukiecie i powsciagliwej kwasowosci; powstaja z
tej odmiany wina od wytrawnych do stodkich.

Torrontes- odmiana baiata uprawiana gtownie

w Argentynie, dajaca Swieze i aromatyczne wina o niskiej
kwasowaosci i dobrej strukturze; mozna w nich doszukac sie
aromatow nektarynek, mirabelek i syropu ananasowego.
Traminer - biata odmiana odporna na mrozy. Uzyskane wina
posiadajg gteboki ztoty kolor, umiarkowang kwasowosc oraz
wyraznie kwiatowy bukiet.

Trebbiano/Ugni Blanc - odmiana uprawiana na catym
Swiecie, dajaca bardzo wysoki plon; uzyskane wina sg mato
aromatyczne, lekkie i czesto przeznaczane do produkgji
brandy.

Tsolikouri - odmiana biata uprawiana gtéwnie

w zachodniej Gruzji; uzyskane wina posiadaja blado-ztoty
kolor oraz aromaty mirabelek, pigwy oraz miodu.

Verdejo - odmiana hiszpanska uprawiana w regionie
Kastylia w Hiszpanii; jest odmiang ciekawa, poniewaz zbiory
dojrzatych winogron odbywaja sie noca w celu zapaobiezenia
oksydacji owocow w trakcie podrdzy z winnicy do winiarni
oraz utracie cennych zwigzkow aromatycznych; uzyskane
wina posiadajg ztotg barwe oraz cytrusowo-jabtkowy bukiet.
Viura/Macabeo - biata odmiana uprawiana gtéwnie

na potnocy Hiszpanii; powstaja z niej wina rzeskie

o umiarkowanej kwasowaosci, a takze wielkie wina
fermentowane i dojrzewajace w debowych beczkach.
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